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Vennligst les denne bruksanvisningen ferst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som
er produsert med heykvalitetsteknologi - den beste som finnes pa markedet. Derfor ber du lese hele
denne bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde
disse som en referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé
bruksanvisningen falge med. Felg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil
kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

ﬁ Advarsel om elekirisk stot.

Advarsel om varme overflater.

ii Advarsel om risiko for brann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover 0g
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker méte og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsek utfert
av uautoriserte personer, noe
som o0gsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

lkke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
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Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert |
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elekirisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfart av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du féar aldri noen gang ta
stepselet med vate hender! Koble
aldri ut ved 4 trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stppselet.

Produktet méa veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.



Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Apparatet ma installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne fil
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i narheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
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direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stot.

Bruk hyllene som beskrevet |
"Hvordan bruke den elektriske
ovnen".

lkke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkleterker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elektrisk stgt.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.
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Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sméa barn ma holdes
unna.

Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av



innpakningen etter
miljgforskriftene.

e [Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a na dem.

e Mens dgren er dpen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du ma ikke la barn sitte
pa den. Ovnen kan velte, eller
darhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle
produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk
0g elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et
klassifiseringsymbol for sortering av
avfall elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som

kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen
med normalt husholdningsavfall og
annet avfall pa slutten av levetiden.
Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og
elektroniske innretninger. Vennligst
forhgr deg med de lokale
myndighetene for & f& opplysninger
om slike innsamlingssteder.
Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har Kkjgpt er i samsvar
med EU-RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det inneholder ingen
farlige eller forbudte substanser som
er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et
trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig
mate og sorter i
overensstemmelse med
instruksjoner for resirkulering av
avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon
Oversikt

7 6 5
1 Stekerist 7 Utgangshull for overfladig vann
2 Hyller 8 Hylleposisjoner
3 Stekebrett 9  Vannivaindikator
4 Frontder 10 Mugge
5 Handtak 11 Kontrollpanel
6 Damputgangsrar
1 2 3 4 5 6 7

12 iR 10 9 6 8
1 P&/AV-knapp 8 Velgertast for hurtigmatmeny
2 Programvelger 9 Tekstvisning
3 Funksjonsdisplay 10 Utvalgsdisplay for hurtigmat
4 Indikatorfelt for aktuell tid 11 Temperatur - vekt - forsterker-innstillingstast
5 Indikatorfelt for temperatur/vekt 12 Tid- og innstillingstast
6 Navigasjonstaster for gkning/senkning av

temperatur-tid
7 Tast for start/stopp matlaging
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig
av produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som

beskrives i brukerhandboken finnes kanskje

pa produktet ditt. .
1. Brukerhandbok 4. Stekerist . .
2. Dypt brett Brukes til steking og til plassering av maten

som skal bakes, stekes eller tilberedte

Brukes til bakevarer, store steker, saftige ;
g ryteretter i gnsket hylle.

retter og til & samle opp fett under grilling.

3. Kakebrett
Brukes til bakevarer, slik som smékaker og
kjeks.

Tekniske spesifikasjoner

Multifunksjonsovn
Indre lampe
Grilistpmforbruk

* Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC

60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-

varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av
om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 10.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet.

Figurer i denne veiledningen er skjiematiske
0g kan derfor veere litt forskjellige fra ditt

produkt.

erdiene som er oppgitt i merkingene pa
produktet eller i dokumentasjonen som
medfelger er oppnadd i laboratoriemiljp
ifalge relevante standarder. Avhengig av
drifts- og miljgforhold for produktet, kan
disse verdiene variere.
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E Installasjon

Produktet md installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil
garantien gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke
holdes ansvarlig for skader som oppstar fra
prosedyrer som utfgres av uautoriserte personer,
0g dette kan gjere garantien ugyldig.

Klargjering av plassering og elekirisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i

overensstemmelse med de lokale gass-
og/eller elektrisitetsforskriftene.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt om
produktet har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle
farer for din sikkerhet.
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For installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjskkenkabinetter. En

sikkerhetsavstand mé& overholdes mellom
apparatet og kjskkenveggene og mgblene. Se

figur (verdier i mm).

e Overflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes mé veere
varmebestandige (minimum 100 °C).

*  Kjokkenskapene ma vaere stilt jevnt og
festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, ma det
veere installert en hylle mellom ovnen og
skuffen.

e Det skal vaere minst to personer til & bare
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av
kigleskap eller frysere. Varmen som
utstrales fra enheten vil fore til okt
energiforbruk for kigleapparatene.

Ikke bruk dgren og/eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet.

©]

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.




min.
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595

590

550
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje,
beskyttet av en sikring med riktig kapasitet, slik
som oppgitt i tabellen over tekniske
spesifikasjoner. Fa jordingsinstallasjonen utfert
av en kvalifisert elektriker mens produktet brukes
med eller uten en transformer. Selskapet vil ikke
vaere ansvarlig for noen skader som oppstér hvis
produktet brukes uten en jordingsinstallasjon i
overensstemmelse med de lokale forskriftene.

FARE:
Produktet kan kun tilkobles

stremforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter riktig
installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte personer.

FARE:
Stremledningen mé ikke klemmes,

bayes eller fastkiemmes eller komme i
kontakt med varme deler av apparatet.
En gdelagt stremledning skal skiftes ut av
en kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elekirisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal vere i overensstemmelse
med nasjonale forskrifter.

e Stremforsyningsdata m4 tilsvare data som
er spesifisert pa typeskiltet p& enheten.
Apne frontderen for & se typeskiltet.

e Stremledningen pé produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de
tekniske spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pabegynnes pa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra stramnettet.

Det er fare for elekirisk sjokk!

Stremledningens stapsel skal vare lett
ilgjengelig etter installasjon (ikke legg det
over komfyren).

Sett stromstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen
ikke blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.
For produkter med kjolevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler béde innebygd
kabinett og utstyrets front.

Kioleviften fortsetter & ga i ca. 20-30
minutter etter at ovnen er slatt av.
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Siste kontroll Ikke plasser noen gjenstander pa produktet

1. Settistramstepselet og sld pé produktets og flytt det i oppreist posisjon.
sikring. Ikke flytt produktet nar det er vann i det. Du
2. Kontroller funksjonene. kan flytte produktet etter at vannet er temt

ut.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige eske og Kontroller det generelle utseendet til .
transporter apparatet i denne. Falg produktet for skader som kan ha oppstatt

rettledningen som er trykt p& kartongen. under transport.
Hvis du ikke har den originale esken, pakk

produktet i bobleplast eller tykk papp og

tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i
ovnen skal skade ovnsdaren, sette en stripe
kartong pé innsiden av ovnsdaren slik at det
samsvarer med plasseringen av brettene.
Lim fast ovnsdgren til sideveggene.

o |kke bruk dgren eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet.
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ﬂ Forberedelser

Tips for energisparing
Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke
apparatet pa en pkologisk méte og spare energi:

O N OO W=

10
1

12

Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar
i ovnen, siden varmeoverfaringen vil vaere
bedre.

Ved koking av maltidene, utfer en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.
Ikke dpne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen
samtidig, nér det er mulig. Du kan tilberede

mat ved & plassere to kokekar p&
stekeristen.

Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen
vil allerede veere varm.

Du kan spare energi ved & sld av ovnen i
noen minutter for sluttkoketiden. kke dpne
ovnsdgren.

Tin opp de frosne méltidene far de
tilberedes.

Forste gangs bruk
Opprinnelig tidsinnstilling

For du kan bruke ovnen, mé tiden vaere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke
ovnen fungere.

6 7 8 9

21 20 19 18 1716 15 14 13 12 11 10
P&/AV-knapp 13 Utvalgsdisplay for hurtigmat
Programvelger 14 Innstillingssymbol
Kjgttsonde-symbol (*) 15 Alarmsymbol
Derlas-symbol (*) 16 Symbol for slutt pa koketid
Indikatorfelt for aktuell tid 17 Koketidsymbol
Indikatorfelt for temperatur/vekt 18  Dampkokings-symbol (*)
Symbol for ovnens indre temperatur 19  Funksjonsdisplay
Forsterker-symbol (hurtig 20  Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig

forhandsoppvarming)
Tast for start/stopp matlaging
Velgertast for hurtigmatmeny

Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

Tekstvisning

21

*

oppvarming
Tid- og innstillingstast
Varierer, avhengig av produktmodellen.

Sett i stremstepselet og sld pa produktets sikring.
Du mé stille inn spraket for du stiller inn tiden.
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Still inn sprak

o P

® < English v

Nér du slar pd ovnen for farste gang, vises
"English" pa tekstdisplayet (12). Trykk pa /N
eller N/ (11) forsiktig for & velge det enskede

spréket. (10) Trykk lett p&
spréakvalget.

for & bekrefte

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pa
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

@Sprékinnstillingsskjermen vil vises kun

under den innledende oppstarten. Bruk

innstillingsmenyen for & endre spraket.
Innstillingsmeny, side 31.

Stille tiden

® P

10:30

[ S——

® © Still inn dagtid & .

o

Etter & ha valgt sprék, vises "Tidsinnstilling" pa
tekstdisplayet (12). Trykk pd /N eller N (11)
forsiktig for & oppgi den aktuelle tiden.

For du kan bruke ovnen, mé tiden vaere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil
innstillingssymbolet (14) holde seg tent.
Dette vil forsvinne nar tiden er innstilt.

Farste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tork av overflatene pa produktet med en
fuktig Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla
det deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester

eller -lag brennes av og fiernes.
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Elektrisk komfyr

1.

2
3.
4

oo

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

. Lukk ovnsdgren.

Velg posisjonen "Statisk".

. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker

du den elektriske ovnen, side 18.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sl av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 18

Rengjore dampsystemet:

1

2.
3.
4

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsdgren.

Velg "Damp + Varmluft"-posisjonen.

Tilsett 350 ml vann i muggen (2). Se
Driftsmoduser, side 20 - Bruk av "Damp +
Varmluft"-funksjonen.

Kjor ovnen i ca en time. Bergr tasten Iy

hver gang "Trykk y for & sprute damp"
kommer opp pé displayet.

Sl av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 18

Grillovn

. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

Lukk ovnsdaren.

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker
adu grillen, side 32.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av grillen, se Slik bruker du grillen,

Side 32

Royk og lukt kan slippes ut i et par timer
under forste drift. Dette er helt normalt. Se
il at rommet er godt ventilert for & fierne
reyken og lukten. Unnga direkte inhalering
av rayken og lukten som slippes ut.




B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pa
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

FARE:
Vaer forsiktig ved &pning av dgren,

siden det vil komme ut damp.
Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet p& best mulig
méte.
Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon fgr du slar pa ovnen
eller grillen. Ikke endre hylleposisjon nar
ovnen er varm.

e Hold ovnsdgren lukket.

Steketips

e Hvis hel kylling, kalkun og maltider med
store biter behandles med dressinger, slik
som f.eks. sitronjuice og svart pepper far
steking, vil det gke stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger &
steke kjott med bein i sammenligning med
stek av den samme stgrrelsen av kjgtt uten
bein.

e Hver centimeters Kjottykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

e Lakjgttet std i ovnen i omtrent 10 minutter
etter koketiden er ferdig. Saften fordeles
bedre over hele steken og kommer ikke ut
nér kjgttet kuttes.

e Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet pa midtre eller nedre
niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fjeerkre, blir de fort

brune, har en fin skorpe og blir ikke tgrre. Flate

stykker, kjgtt og pelser, men ogsa grennsaker
med hgyt vanninnhold (f.eks. tomater og Igk) er
spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten
eller pd bakebrettet med risten pé en slikt
mate at plassen som dekkes ikke
overskrider stgrrelsen pa varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i gnsket hgyde i ovnen. Hvis du griller
pé stekeristen, skyv bakebrettet inn i den
nederste hyllen for & samle fett. Tilfar noe
vann i bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omrédet,

og fet mat kan ta fyr.

17/NO



Slik bruker du den elektriske ovnen

Kontrollpanel
1 2 3 4

For du kan bruke ovnen, mé tiden vaere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke
ovnen fungere.

HHE E! AEES

21 20
P&/AV-knapp
Programvelger
Kjgttsonde-symbol (*)
Derlas-symbol (*)

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre temperatur

Forsterker-symbol (hurtig

forhandsoppvarming)

9  Tast for start/stopp matlaging

10 Velgertast for hurtigmatmeny

11 Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

Still den aktuelle tiden

Du kan stille inn tiden pa nytt ndr du gnsker.

1. For & stille inn den aktuelle tiden, trykk pa
tasten for tid og innstillinger (21) tre ganger
inntil "Set day time" (Still tidspunkt)
vises pa tekstdisplayet (12) mens ovnen er
avslatt.

2. Trykk pd /\ eller N (11) forsiktig for &
stille inn den aktuelle tiden.

19 18

QO N OO W=

1716 15 14 13 12 11 10

12 Tekstvisning

13 Utvalgsdisplay for hurtigmat
14 Innstillingssymbol

15 Alarmsymbol

16 Symbol for slutt pa koketid
17 Koketidsymbol

18  Dampkokings-symbol (*)

19 Funksjonsdisplay

20  Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming

21 Tid- og innstillingstast
* Varierer, avhengig av produktmodellen.

| lapet av stramutkoblinger som varer i
mindre enn 20 minutter, vil tidsinnstillingen
holdes lagret. Aktuell tid kan ikke endres
nar noen av ovnsfunksjonene er i bruk.

[ S——

® ¢ Still inn dagtid & .

18/NO

Velg temperatur og driftsmodus

1. Trykk pa pd/av-tasten (1) for & slé p& ovnen.
Nar ovnen slas pa, vises ikonene for over- og
undervarme i funksjonsdisplayet (19) og
"Statisk" vises i tekstdisplayet (12). Anbefalt
temperatur vises i indikatorfeltet for
temperatur/vekt (6). Aktive varmere og
anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet (19).
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| 18:15 200° A b

® ¢ Statisk

::v &

Ovnen vil sla seg av automatisk innen
20 sekunder hvis ingen ovninnstilling
gjores pa funksjonsdisplayet (19).
2. Trykk pd Z\ eller N (11) for & velge
pnsket driftsmodus.
Etter at funksjonen er valgt, kan du stille inn
“Temperatur”, "Koketid", "Kokesluttid" og
“Booster" (hurtig oppvarming) kan stilles inn.
3. 2. Trykk pd innstillingstast for temperatur -
vekt og hurtig oppvarming (20) én gang for &
komme til temperaturvisningen.
4, Trykk p& Z\ eller N (11) inntil gnsket
temperatur vises i indikatorfeltet for
temperatur/vekt (6).

o P —

i3

0
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® < Terreratur

::v g

5. Trykk pé tasten for start/stopp tilberedning (9)
for & starte ovnen med den valgte funksjonen.
"Tilberedning" vises pa displayet.

© P =185 200° "
A !
o T éKuke Sv

Hvis ovnsdgren er &pnet under
matlagingen, vises advarselen "Dar
Apen” pa displayet.

Sla av den elektriske ovnen
Trykk pa pa/av-tasten (1) for & sld av ovnen.

Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen m& settes inn i hyllene
slik som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen.
Skyv derfor stekeristen til den fremre delen av
stativet og fest ved hjelp av dgren for & fa best
mulig grillytelse.

Funksjonstabell

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen.

Maksimal tid som kan stilles inn for
"Tilberedningstid" er begrenset til 6 timer
ed alle posisjoner, unntatt "Holde varm" og
"Tilberedning ved lav temperatur", grunnet
sikkerhetsérsaker.

Mens justeringer foretas, vil relaterte
symboler pé displayet blinke.

Programmet kanselleres ved strembrudd.
Du méa reprogrammere ovnen.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatiskk
programmering gjeres pa ovnen.

Hvis det ikke trykkes noen knapp innen 20
sekunder mens det foretas innstillinger pa
ovnen, vil den sl seg av av seg selv.

Selv nér ovnen er slatt av, tennes
ovnslampen nér ovnsderen apnes.

ClIORCICICMS[C]
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Rengjeringsposisjon (%)
Kjgttsonde-symbol (*)
Hylleposisjoner
Undervarme
Dampkokings-symbol (*)
Boost-vifte
Boost-element
Derlas-symbol (*)
Grillelement

0  Overvarme

— O 0 N O O b~ W N =

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!
Anbefalt

Temperaturomrade
temperatur (°C °C)

Vol
Multi (30
B
Full grill + vifte 200

40-280
(vifteassistert stor

gril

Tobiaignl 40280

Gl 40-280
e

Sakte keking 1
40-220

Undervarme
Oopretthiolde
Variie

Koking ved lav
temperatur
Thing

Damp + Varmiuft
Steam cleaning

el e

e
50-280
e

* Funksjoner varierer, avhengig av produktmodellen.

80
80
80
80
00
80
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Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her
kan avvike fra tilordningen pé produktet ditt.

Statisk

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig. Den
egner seg for kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste
fat i bakeformer. Bruk kun ett brett nar du tilbereder
mat.

® p F

i3

® ¢ Statisk

Statisk + vifte

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nér du tilbereder
mat.

P 1815 5

FHEP AN

e
O C gSt.-atisk + pifte

Gv

Vifteassisert tilberedning

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften. Den
egner seg til & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivéer, og forhdndsvarming er ikke ngdvendig i
de fleste filfellene. Egner seg for tilberedning med
flere brett.

® P < AM
C]18:20 180°
® EU-!H'IIU‘H- o v ~

« YNér ovnsdaren &pnes, vil ikke viftemotoren
04 for & holde den varme Iuften inne i
ovnen.




Multisteking (3-D)

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme er
pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen. Bruk kun
ett brett nar du tilbereder mat.

° P 1ga0 205

® © Multifunksion (3-DY: &

Vifteoppvarming + bunn
Undervarme og vifteassistert varme (i bakveggen) er
pa. Egner seg til 4 steke pizza.

L Ty
i3} -
Py~ =

©r 118.20 210~

o

® T Uamluﬂ. + bunn *v 4

Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen fordeles
raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne egner seg il
rilling av sterre mengder med kjgtt.

© » == 10.30 200° "

3
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e | eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill
Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg til
grilling av stgrre mengder med kjgtt.

© ® ==10:30 280° "

® © Full grill tv

Full grill

e | eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.
Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

Grill
Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg il grilling
0g gratengretter.

© P ==10.30 280"~

i
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® ¢ Lav grill “v e

e |egg smé eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

Sakte koking

For & spare strgm kan du bruke denne funksjonen i
stedet for kokeoperasjoner som du ville utfart ved &
bruke varmiuft i temperaturomradet 160-220 °C.
Men koketiden vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "Sakte koking".

O P N
@ ¢ Sakte koking ” V o

Bunnoppvarming
Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til pizza
og etterfalgende bruning av mat fra bunnen.

© P )1815 180~
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Opprettholde varme
Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.

@ Plf_ i C/\ M
[x|18:26 60°

e
@ ¢ Deprettholde varme .

Koking ved lav temperatur
Brukes til & steke ved lave temperaturer over lengre
tid (10-15 timer).

° P 1815 100< "
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® ¢ Koking lav temp.
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Tining

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen) er i
drift.

Egner seg for & tine opp frossen kornmat langsomt
ved romtemperatur og nedkjeling av tilberedt mat.

©F r_.d 1825 A M
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® ¢ Tining v

Dampturbo

| tillegg til de tilberedningsoperasjonene du utfarer
ved & bruke varmluft mellom 150-280 °C, vil du ogsé
ha mulighet til & bruke damp pé rettene etter at
ovnen nér den innstilte temperaturen. Men koketiden
vil gke noe.

Dette alternativet gjer at du kan tilberede retter etter
din egen smak i tillegg til de automatiske menyene.

© P 118:20 190°
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®C Dame + UVarmluft
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Dampturbo

1. Trykk pd tasten (1).

2. Sett maten inn i ovnen.

3. Trykk pa Z\ eller N (11) for & velge
funksjonen "Steam + Fan heating”
(damp + varmiuft). Trykk deretter p tasten
for start/stopp tilberedning (9) for & starte
steking eller koking. Hvis det ikke er noe
vann i systemet, vises “Fill with 350
ml water” (Fyll 350 ml vann) pa
displayet. Fyll p& vann med
vannbeholderen som fglger med ovnen,
inntil du hgrer lydvarslingen. Se "Tilsett
vann". “Door open” (dpen dar) vil vises
ndr du har fylt pd nok vann.

Ikke bruk noen annen vaeske bortsett fra
drikkevann i dampsystemet.

Lukk dgren, sa vises “Cooking” (Steking).

“Press to spray steam” (frykk
gjeldende knapp for & spraye damp) vises nar den
innstilte temperaturen er oppnadd. Trykk pa
menyvalgtasten for hurtigmat (10) for & levere damp
inn i ovnen i 5 minutter. Du kan péfgre damp 3
ganger nar du méatte gnske det, i lapet av
tilberedningstiden.

Resterende vann i systemet mé bortskaffes
pa slutten av Tilberedningen. Se Funksjoner
for tilberedningsguide, side 28, Temme
vann.

Damprengjering
Denne modusen myker opp smuss inne i ovnen etter
at du har fullfgrt stekingen. Se "Damprengjering”, .

°or 11820
® ¢ Steam cleaning svw




Slik bruker du ovnens kontrollenhet
1 2

3 4

5

21 20 19 18 1716 15 14 18 12 11 10

1 P&/AV-knapp 12 Tekstvisning

2 Programvelger 13 Utvalgsdisplay for hurtigmat

3 Kjgttsonde-symbol () 14 Innstillingssymbol

4 Dorlas-symbol (*) 15 Alarmsymbol

5 Indikatorfelt for aktuell tid 16 Symbol for slutt pa koketid

6 Indikatorfelt for temperatur/vekt 17 Koketidsymbol

7 Symbol for ovnens indre temperatur 18  Dampkokings-symbol (*)

8 Forsterker-symbol (hurtig 19 Funksjonsdisplay

forhéndsoppvarming) 20 Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig

9 Tast for start/stopp matlaging oppvarming

10  Velgertast for hurtigmatmeny 21 Tid- og innstillingstast

11 Navigasjonstaster for gkning/senkning av * Varierer, avhengig av produktmodellen.

temperatur-tid

Aktivert halvautomatisk drift

I denne driftsmodusen kan du justere © P 00.00200< ~™

tidsperioden ndr ovnen vil vaere i drift (koketid). .

1. Trykk pa p&/av-knappen (1) for & sld pa | E
ovnen. [CIR* Kﬂkﬂtid ".av 4

2 ;%ﬁégg @gller NV (11) for a velge den 5. Sett retten inn i ovnen og lukk deren.

jonen. . ) .

3. For tilberedningstid trykk p4 tids- og 6. For t|llblerednmgstemperatur, trykk pd
innstillingsknappen (21) for & markere mns.tllllngsknap.pen for t@mperatur —ovekt o9
" IR : hurtig oppvarming (20) én gang for &
Kﬁ%‘;ﬁ nﬂ%gﬁf;?'ﬁﬁfgg; s(;rzn)tl di markere "Temperatur" pa tekstdisplayet.

y g 7. Trykk pa /A eller \/ (1) for 4 stile inn

Trykk pd Z\ eller N (11) forsiktig for &
stille inn koketiden. Koketidsymbolet (17)
vises etter & ha innstilt koketiden.

temperaturen.

. Trykk p4 tasten for start/stopp tilberedning (9)

for & starte matlagingen. "Tilberedning”
vises pa displayet.

» Ovnen vil varmes opp til forhandsinnstilt
temperatur og vil holde denne temperaturen inntil

23/NO



slutten pé koketiden som har blitt valgt.

Ovnslampen tennes under kokeprosessen.

mAIIe segmenter av det indre

ovnstemperatursymbolet (7) vil tennes nar
ovnen nar den innstilte temperaturen.

9. Etter at tilberedningen er fullfart, vises
"God appetitt... Trykk Pl for a
fortsette" pa displayet, og alarmsignalet
hores.

10. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen. Hvis du trykker pa tasten for
start/stopp tilberedning (9), fortsetter ovnen &
virke i valgt modus. Alarm stopper.

11, Hvis du ikke trykker pa tasten for start/stopp
tilberedning (9), slas ovnen automatisk av, og
den aktuelle tiden vises.

Sla pa helautomatisk drift

| denne driftsmodusen kan du justere koketiden

0g avslutte koketiden.

1. Trykk pa pd/av-tasten (1) for & sld pa ovnen.

2. Trykk pd /\ eller N (11) for & velge den
pnskede funksjonen.

3. For tilberedningstid trykk p4 tids- og
innstillingstasten (21) for & markere
"Koketid" pa tekstdisplayet (12).
Koketidsymbol (17) blinker samtidig.

4, Trykk pa Z\ eller N (11) forsiktig for &
stille inn koketiden.

» Koketidsymbolet (17) vises etter & ha innstilt

koketiden.

5. For slutten av tilberedningstiden trykker du
pé tids- og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Kokesluttid" vises pa
tekstdisplayet (12). Symbol for slutt pa
koketid (16) blinker samtidig.

@ Pl‘—' IEO EUUCA b

® ¢ Koketid slutt AN

6. Trykk p& /\ eller N/ (11) for & stille inn
kokesluttiden.

» Etter innstilling av kokesluttiden vises symbolet

for kokesluttid (16) pa displayet.

7. Sett retten inn i ovnen og Iukk deren.

24/NO

8.

9.

For tilberedningstemperatur, trykk pa
innstillingsknappen for temperatur - vekt og
hurtig oppvarming (20) én gang for &
markere "Temperatur" pa tekstdisplayet.
Trykk p& #\ eller N/ (11) for & stille inn
temperaturen.

Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9)
for & starte matlagingen. "Venter" vises
pé displayet.

» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid

for

koking ved & trekke fra koketiden fra

kokesluttiden som du har stilt inn.

10

1.

12.

13

. Valgt driftsmodus aktiveres nér

oppstartstiden for koking har kommet, vises
"Tilberedning" pé displayet og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den
opprettholder denne temperaturen inntil
sluttiden for kokingen. Ovnslampen tennes
under kokeprosessen.
lle segmenter av det indre

ovnstemperatursymbolet (7) vil tennes

nar ovnen nar den innstilte

temperaturen.

Etter at tilberedningen er fullfgrt, vises
"God appetitt... Trykk Pl for a
fortsette" pa displayet, og alarmsignalet
hores.

Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen. Hvis du trykker pa tasten for
start/stopp tilberedning (9), fortsetter ovnen &
virke i valgt modus. Alarm stopper.

. Hvis du ikke trykker p4 tasten for start/stopp

tilberedning (9), slas ovnen automatisk av, og
den aktuelle tiden vises.

Hvis du gnsker & avbryte
halvautomatisk eller automatisk
programmering etter at du har stilt inn
dette, ma du tilbakestille koketiden. Du
kan ogsa slé av ovnen ved & trykke pa
pa/av-tasten (1) ved behov.




Innstilling av boosteren

Bruk Booster-funksjonen (hurtig

forh&ndsoppvarming) til & la ovnen né den

gnskede temperaturen hurtigere.

[i]‘Boosteren kan ikke velges i
ilberedningsfunksjonene for opptining,
langsom tilberedning, opprettholde varme
og tilberedning ved lav temperatur. Booster-

innstillinger vil kanselleres i tilfelle
strombrudd.

Velg gnsket tilberedningsfunksjon og deretter:

1. Trykk pa innstillingstast for temperatur - vekt
0g hurtig oppvarming (20) med korte
intervaller inntil "Forsterker passiv" vises pa
displayet.

2. Trykk pa /\ (11) for & vise "Booster
aktiv". Booster-symbolet (8) holder seg
tent.

© » —10:30 200 "
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® © Forsterker aktiv
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» Forsterkersymbolet (8) forsvinner s& snart
ovnen ndr den gnskede temperaturen og ovnen
gjenopptar driften i den funksjonen den var i fgr
forsterkerfunksjonen.

3. For & avbryte Booster-funksjonen trykker du
p& innstillingstast for temperatur - vekt og
hurtig oppvarming (20) med korte intervaller
inntil "Forsterker aktiv" vises pa
displayet.

4, Trykk p& Z\ (11) for & vise "Booster
passiv".

® P =10.30 200° "
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® C Fcrst.erkw Passiv

ol
VL ¢

» Nar du gér tilbake til funksjonsutvalgsdisplayet
etter denne prosessen, forsvinner Booster-
symbolet (8).

Bruk av tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved &
aktivere tasteldsfunksjonen.

Tastelasen kan brukes om ovnen er i drift
eller ikke. Du kan ogsé sla av ovnen ved &
rykke pa pd/av-knappen (1), selv nar
tasteldsen er aktiver mens ovnen er pa.

Aktivere tasteldsen

1. Trykk pa tid og innstillingsknappen (21) med
korte intervaller inntil "Tastelas passiv"
vises pa displayet.

Trykk p& /™ (11) for & aktivere tastelasen.
Etter innstilling av tasteldsen vil "Tastelas
aktiv" vises pé displayet.

® P 103

® ¢ Tastelds aktiv
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» Etter aktivering av tasteldsen vil advarselen

"Tastelds aktiv" vises pé displayet nar du trykker

pé en hvilken som helst tast (unntatt \).
Ovnstastene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil
ikke kanselleres i tilfelle strambrudd.

Deaktivere tastelasen
1. Trykk pd N/ (11) for & deaktivere tastelasen.
"Tastelas passiv" vises pa displayet.

10:35
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Bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken pa produktet for alle
advarsler eller pdminnelser utenfor
kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pévirkning pa
funksjonene til ovnen. Den brukes kun som en
advarsel. For eksempel er det nyttig hvis du
gnsker & vende maten i ovnen pé et bestemt
tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal nér den
tiden du stiller inn er utlgpt.
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21 20
P&/AV-knapp
Programvelger
Kjgttsonde-symbol (*)
Derlas-symbol (*)
Indikatorfelt for aktuell tid
Indikatorfelt for temperatur/vekt
Symbol for ovnens indre temperatur

Forsterker-symbol (hurtig
forhandsoppvarming)

9  Tast for start/stopp matlaging
10 Velgertast for hurtigmatmeny

11 Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og 59
minutter.

Stille inn alarmen:

°F 0000

19 18

QO N OO W=

A
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1. Trykk pa tid og innstillingsknappen (21) med
korte intervaller inntil alarmsymbolet (15)
vises pa displayet.

2. Trykk pa /\ eller N/ (11) for 4 stille inn
tiden. Alarmsymbolet (15) forblir tent etter
innstilling av alarmtiden.

3. FEtter at alarmtiden er ferdig, vil
alarmsymbolet begynne & blinke, og et
alarmsignal hgres.
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1716 15 14 13 12 11 10

12 Tekstvisning

13 Utvalgsdisplay for hurtigmat

14 Innstillingssymbol

15 Alarmsymbol

16 Symbol for slutt pa koketid

17 Koketidsymbol

18  Dampkokings-symbol (*)

19 Funksjonsdisplay

20  Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming

21 Tid- og innstillingstast

* Varierer, avhengig av produktmodellen.

4. Du kan trykke hvilken som helst tast for &
stoppe alarmen.

Avbryte alarmen:

1. Trykk pa tid og innstillingsknappen (21) med
korte intervaller inntil alarmsymbolet (15)
vises pa displayet.

2. Trykk pa tasten »~\11 inntil "00:00" vises
pé displayet.



Tidstabell for matlaging

Baking og steking

cd

Biffsteik (hel) /Steik Ett niva

Lammeldr i) Ett niva

Ett niva
Stekt kitling Eit g
Ett niva
Kalkin .5 ko) Bt na

Ett niva

o
=

Eti nva
Ett niva

imingen i denne oversikten er beregnet

som en guide. Tidene kan variere p& grunn
lav temperaturen pa mat, tykkelse, type og
etter dine preferanser for koking.

min.
EeEL e e
(o Jmwd ] el |z | W | 4@ |
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e Ewe e s e Es
(Sopae_fmwe ] B ] @ | a0 ] s
e e = W 5
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e e s ] e e
e e e e
Gt fmmd | & ] 2 | om0 | 5.8
G fmw e s
T e T
i B B
Pizza* Ett niva 2 200 ... 220 15..20

B EoEE——

E1 . hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.

= deretter 180 ... 190

— deretier 190

= deretter 190

e destter 180 100

deretter 180 .. 190

TS0l B 85 an

e desptler 180 190

T deretter 180 ... 190
e

3 200 20..30

Maiis thi ibsrsder mal msd 2 bielt samtidiy. plasser det dvpe brotlel 53 sue hille oo det andie brotlet ph nedie Bylle.
* Dot anbetales 3 e forhandsoppvarming av alle makdlag

(**) Ved tilberedning som krever forhdndsoppvarming, skal forh&ndsoppvarmingen skje ved
begynnelsen av matlagingen til temperatursymbolet (8) oppnér siste niva.
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Tidstabell for langsom matlaging

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter
at tilberedningen starter i langsom
ilberedningsmodus.

[

e e e L

Oslobakst Bt

.
&

Ikke apne dgren i lgpet av tilberedning i
6 langsom tilberedningsmodus.

Temperatur (°C) Steketid (ca. i
min.
160 70... 100

Stativstilling
? w7
oo

5 30..35
200 40 4

wW

w

L T

e lltfpr en forhandsopovarming | 6 7 minutter.

s Hvitt/redt Kot ma vendes | pannen for steking inntil de er nedkok!.
» Hvite benner md kokes | 30 minutter fer steking. Du kan bruke hermetiske bonner direkie.

e \ed 4 dekke til kokekaret pkes kokeyislsen.

Baketips for kake

e Hvis kaken er for tarr, gk temperaturen med
10 og reduser steketiden.

e Hvis kaken er vat, bruk mindre vesske eller
senk temperaturen med 10 °C.

e Hvis kaken er for mark pé toppen, plasser
den pé en lavere hylle, senk temperaturen
0g ok steketiden.

e Hvis den er godt stekt pé innsiden, men
klisset pa utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og gk steketiden.

Bakevaretips

e Hvis bakevarene er for tarre, gk
temperaturen med 10 °C og reduser
steketiden. Damp deiglagene med en saus
som hestér av melk, olje, egg og yoghurt.

e Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake,
veer ekstra oppmerksom sa tykkelsen pd
bakevarene du har tilberedt ikke overskrider
dybden p brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir
brune, men den lavere delen ikke er stekt,
se til at sausmengden du har brukt til
bakevarene ikke er for lang mot bunnen av
bakevarene. Prgv & spre sausen jevnt
mellom deiglagene og pé toppen av
bakevarene for en jevn bruning.
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Stek baksten i overensstemmelse med
modus og temperatur som finnes i
koketabellen. Hvis den nedre delen fortsatt
ikke brunes nok, plasser den pé en lavere
hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

e Hvis grennsaksretten mister all veeske og
blir for torr, tilbered den i en panne med
lokk i stedet for et brett. Lukkede kar vil
beholde saften i retten.

e Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem
som hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Funksjoner for tilberedningsguide

Velge hurtigmatfunksjonene

Hurtigmatmenyen inneholder maltidsprogrammer

som er Klargjort spesielt for deg av profesjonelle

kokker og lagret i minnet til kontrollenheten.

| denne menyen er temperaturen, hylleposisjonen,

vekten og kokefunksjonene stilt inn automatisk.

Du kan endre vekten og tilberedningstiden ifglge

maltidet ditt og smaken din.

Velge funksjoner for tilberedningsguiden:

1. Trykk pa pd/av-tasten (1) for & sld pa ovnen.

2. Trykk pa programvalgknappen (2) for 4 velge
funksjonsdisplay for hurtigmat. | dette trinnet



vises "Kaker, brgd og torter" pa
displayet og hurtigmatutvalgsdisplayet 813)
er merket.

o P

1035

® ¢ Kakersbrdd:terter v

3. Trykk pd ~\ eller \ (11) for & velge en
gnsket funksjon for hovedmeny for hurtigmat
(Kaker og brad og kaker, kjgtt fjaerkre, Kjott,
fisk, spesialmaltider, spesielt).

4. Trykk pa menyvalgtasten for hurtigmat (10)
for & bekrefte den gnskede hovedrettmenyen.

5. Trykk pd /\ eller N (11) for & velge den
pnskede retten (smékaker, kake, liten kake
08V.).

®PI15.25 12. "

i =B

® T Smikaker

6. Sett maten inn i ovnen.

7. Trykk pé tasten for start/stopp tilberedning (9)
for & starte matlagingen. "Tilberedning”
vises pa displayet.

Hvis tasten for start/stopp tilberedning
(9) ikke trykkes innen 20 sekunder, vil
ovnen slé seg av av seg selv.

8. FEtter at tilberedningen er ferdig, vises "God
appetitt..." pa displayet, og alarmsignalet
hares.

Kaker og bred Spesielle
og forter méltider
Kylling, grillet Fiskefilet

Liten kake Kylling, filet Quiche Dalyan
Kjgttboller

Makaroni og ost | et (merlans)

Brownie

Du kan trykke hvilken som helst knapp
or & stoppe alarmen.

"Tilbake" som kommer opp pé displaye

ed navigering i skiermmenyen gjor at
du kan returnere til den gvre menyen.
Trykk pa menyvalgknappen for
hurtigmat (10) for & ga tilbake il
menyen over.

For du starter matlagingen i hurtigmatmenyen,

kan du stille inn vekten avhengig av typen mat du

har valgt. For & gjere dette:

1. Trykk pd innstillingsknapp for temperatur -
vekt og hurtig oppvarming (20) inntil
vektindikatorfeltet begynner & blinke.

©° 1030 08-""
[
O ¢ Vekt v

2. Trykk pa Z\ eller N (11) for 4 stille inn
vekten.

For du starter matlagingen i hurtigmatmenyen,

kan du stille inn vekten avhengig av typen mat du

har valgt. For & gjere dette:

1. Trykk pd innstillingsknapp for temperatur -
vekt og hurtig oppvarming (20) inntil
vektindikatorfeltet begynner & blinke.

2. Trykk pa tasten (11) for & stille inn vekten.

Hurtigmatmeny:
Kan variere, avhengig av modellene.

Spesielt

Roastbeet

Torkel eple

Eplepal
Eplepai

Svampkake Lasagne Laksefilet _ Torkede
kastanjenetter

Mocsols |
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Velge dampassisterte hurtigmatfunksjoner:

1. Trykk pa pd/av-tasten (1) for & sld pa ovnen.

2. Trykk pa programutvalgstasten (2) med korte
intervaller inntil dampkokingssymbolet (18)
vises pé displayet. | dette trinnet vises
"Kaker og bred og kaker" pa
displayet.

3. Trykk pd /N eller \ (11) for & velge en
gnsket funksjon for hovedmeny for hurtigmat
(Kaker og brad og kaker, kjgtt fjaerkre, Kjott,
fisk, spesialmaltider, spesielt).

4. Trykk p& menyvalgtasten for hurtigmat (10)
for & bekrefte den gnskede hovedrettmenyen.

5. Trykk pd /\ eller N (11) for & velge den
pnskede retten (smékaker, kake, liten kake
08V.).

6. Sett maten inn i ovnen.

7. Trykk pé tasten for start/stopp tilberedning (9)
for & starte matlagingen.

8. "Fyll pa med 350 ml vann" vises pa
displayet.

Helserisiko!
Ikke bruk noen annen veeske bortsett
fra drikkevann i dampsystemet.

9. Apne deren og tilsett vann gjennom
vanninntaket. "Dgr apen"-advarselen
vises pa displayet sammen med
lydvarslingen ved péfylling av vann.

10. Ovnen begynner 4 tilberede mat og
"Tilbereder mat" vises p4 displayet sa
snart daren lukkes.

11. Etter at tilberedningen er ferdig, vises "God
appetitt”, "Vennligst ta ut
maltidet" pa displayet, og alarmsignalet
hores.

» Du kan trykke hvilken som helst knapp for &

stoppe alarmen.

12. Apne ovnsdaren og ta ut méltidet s& snart
tilberedningen er ferdig.

Lukk ovnsdgren for & starte funksjonen

Automatisk vannfordampning.

» | dette trinnet vises "Bortskaffer vann",

og den ngdvendige tiden vises pé displayet.

» Det er viktig for helsen din at du ikke bruker

det resterende vannet, siden vannkvaliteten vil

reduseres ved venting. Vannbortskaffing mykner
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smusset i ovnen og gjor at det kan fiernes lettere
etter tilberedning.

» Terk pd innsiden av ovnen med en Klut etter
bortskaffing av vannet.

Bruke vannbeholderen:

Vannbeholder bestar av 2 deler. Den gvre delen
fierner kalken i vannet.

Monter de nedre og gvre delene av beholderen

slik som illustrert.

Ikke fyll p& mer enn 150 ml, ellers renses ikke

vannet.

Fjern den gvre delen og hell vannet inn i ovnen

med den nedre delen.

« Nriern kalken i vannbeholderen ved & bruke

1 glgende prosedyre én gang hver 4. bruk.
Opplas 2 teskjeer salt i et glass og hell det
inn i vannbeholderen. Vask deretter den
nedre beholderen.

1 @vre del
2 Nedre del



Tilsette vann:

1. Trekk ut muggen slik som illustrert pé figuren
1.

2. Hell'vann inn i beholderen inntil du herer
signallyden. Observer vannmengden fra
vannivaindikatoren (2).

Mugge

Vannindikator
Damputgangsrar

Temmergr for overfladig vann

Systemet venter i minst 10 minutter sa du
kan tilsette vann. Hvis du ikke tilsetter vann

innen 10 minutter, slas ovnen av.
For & rengjere muggen, fiern den fra ovnen
0g vask den kun med vann.

Dampassistert hurtigmatmeny:
Kan variere, avhengig av modellene.

N —

annivaet i tanken skal kontrolleres

giennom vannindikatoren under tilsetning av

vann. Hvis vannivaet overskrider fullt
tankniva, vil overflgdig vann renne inn i
ovnen. Overflgdig vann som renner inn i
ovnen kan pévirke kokingen i
dampassisterte automatiske
kokeprogrammer og forarsake kondens pa
deren. For & kunne unngé dette ma du
fierne overfladig vann som har rentinn i
ovnen fer filberedningen starter.

Hvis ovnen slas av far steketiden er fullfart
0g ingen stekefunksjon velges innen 2
minutter, vil meldingen "Ta ut maltidet.
Vannet vil fordampe." pa
tekstdisplayet sé snart ovnen slés pa med
pa/av-tasten (1). Vannbortskaffingen starter
automatisk etter ca. 1 minutt.

_FORSIKTIG
Hold ovnsdaren lukket under
vannfordampning.

torter
blnn

Pizza, fersk tykk Kylling > 1600 gr Frossen gronnsak,
bunn grateng

Deigbakst Kalkun 1ar Jakkepoteter

frosne

Innstillingsmeny
Lysstyrkeinnstilling

Kalvestalk

Lysstyrken kan kun stilles inn nar ovnen er

avslatt.
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1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med
korte intervaller inntil "Lysstyrke" vises pa
displayet.

2. Detfinnes 4 lysstyrkenivaer, nemlig 1, 2, 3
0g 4. Trykk pa /\ eller N/ (11) for & velge
det gnskede nivaet.

Lysstyrkenivaet reduseres for & spare
strgm nér ovnen er avslétt. Det
gjenopprettes til innstilt nivé igjen nér
ovnen slas pa.

Konstrastinnstilling

Kontrasten kan kun stilles inn nar ovnen er

avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med
korte intervaller inntil "Kontrast" vises pa
displayet.

2. Detfinnes 4 kontrastnivaer, nemlig 1, 2, 3
0g 4. Trykk pa Z\ eller N\ (11) for & velge
det gnskede nivéet.

Voluminnstilling

Volumet kan kun stilles inn nar ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med
korte intervaller inntil "Volum" vises pa
displayet.

2. Det finnes 3 volumnivaer, nemlig 0
(Ilydutkobling), 1 og 2. Trykk pa Z\ eller N/
(11) for & velge gnsket niva.

Sprékinnstilling

Sprék kan kun stilles inn nér ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med
korte intervaller inntil det siste valgte spraket
vises pa displayet.

2. Trykk pa N\ eller N (11) for & velge
pnsket sprak.

3. Bekreft med velgertasten for hurtigmatmeny
10).

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

Innsettingsniva
Fisk 4.5

Oppskéret kylling
Lammekoislettey
Roastbeef

Kavekaleletler

Toast
avhengig av tykkelse
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Slik bruker du grillen

For du kan bruke ovnen, mé tiden vaere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke
ovnen fungere.

ADVARSEL

Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

1. Trykk pa pd/av-tasten (1) for & sld pa ovnen.

2. Trykk pd Z\ eller N (11) for & velge
pnsket sprak.

3. For tilberedningstemperatur, trykk pa
innstillingsknappen for temperatur - vekt og
hurtig oppvarming (20) én gang for &
markere "Temperatur" pa tekstdisplayet.
Trykk p& 2\ eller N/ (11) for & stille inn
temperaturen.

4. Trykk pa p&/av-tasten (1) for & slg av ovnen.

Stativstillinger

Grillytelsen vil reduseres hvis stekeristen star mot

den bakre delen av ovnen. Skyv derfor

stekeristen til den fremre delen av stativet og fest
ved hjelp av dgren for & fa best mulig grillytelse.

Mat som ikke egner seg til grilling

egner seg for intensiv grillvarme.

medferer brannfare. Grill kun mat som
Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omrédet,
og fet mat kan fa fyr.

oo
25...35 min.
20 Zhmin
25..30 min. ”
25 B0 min
1..2 min.



[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer
som oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjeres
ved regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra strgmforsyningen
for start av vedlikehold og rengjgring.
Det er fare for elekirisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjgring.
arme overflater kan forarsake

forbrenninger!

e Rengjor produktet grundig etter hver gangs
bruk. P& denne maten er det lettere & fiemne
kokerester, og dermed unngas det at de
brenner fast neste gang produktet brukes.

* Ingen spesielle rengjgringsmidler er
nedvendige for & rengjere produktet. Bruk
varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk klut eller svamp til & rengjere produktet
0g torke det med en tarr klut.

e Sikre alltid at overfladig veeske tarkes godt
av etter rengjgring og at alt sgl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder
syre eller klorid til & rengjore overflatene i
rustfritt stdl eller inox, samt handtaket. Bruk
en myk klut med et flytende
rengjeringsmiddel (ikke skurende) til & terke
rent pa disse delene, pass pé & terke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fere til

elektrisk stot.

engjore muggen

Muggen stopper ved et bestemt punkt hvis du
trekker den mot deg selv.

Nar du fortsetter & trekke, kommer du til det
andre stoppunktet og stopper pé nytt.

Hvis du fortsetter & trekke etter dette punktet, vil
den flyttes fra sin plas

Du kan rengjgre muggen under vannet i springen
etter 4 ha tatt den ut.

Ikke bruk kjemikalier ved rengjering av
muggen. Bruk kun vann.

Rengjoaring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vat
klut, og terk sé de blir terre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &

rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjore ovnen

Rengjere sideveggen

1. Fjem frontdelen av sidestatten ved & trekke
det i motsatt retning av sideveggen.

2. Fjem sidestativet helt ved & trekke det mot
deg.
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.Katalytlske vegger
Sidevegger eller bare bakveggen av ovnens indre
kan veere dekket med katalytisk emalje.

De katalytiske veggene i ovnen mé ikke rengjeres.

Den porgse overflaten pa veggene er
selvrengjerende ved at de absorberer og
omformer sprutende fett (dam og karbondioksid).
Damprengjoring

ISgrger enkel rengjering ved at smusset (hvis du
ikke venter for lenge) mykes opp av vanndraper
som kondenserer inne i ovenen etter at den har
avgitt damp i en viss tid.

© P )18:20

® ¢ Steam cleaning
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1. Trykk pa pd/av-tasten (1) for & sld pa ovnen.

2. Pése at du har tatt ut maten.

3. Trykk Z\ eller N tast (11) for 8 velge
moduset "Damprengjaring™.

4. Trykk pa tasten for start/stopp tilbe-redning
(9) for & starte rengjaringen.

Hvis det ikke er noe vann i systemet, vises"Fyll

150 ml vann" p4 displayet.

5. Fyll p4 vann med vannbeholderen som falger
med ovnen, inntil du herer lydvarslingen. Se,
Side 31, Tilsette vann.

6. Helsefare!

Ikke bruk noen annen veeske enn
drikkevann i dampsyste-met.
» Hvis temperaturen inne i ovenen er under
100°C nér daren lukkes, starter rengjeringen
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umiddelbart. Hvis tempe-raturen i ovnen ikke er
under 100°C, og vann er pafylt og deren lukket,
vises meldingen "Nedkjaling” pa displayet.

» N&r temperaturen i ovnen faller til under 100°C,
starter rengjgringen automatisk.

©r !_ 18:20 A b
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7. Nér rengjeringen starter, vises meldingen
"Rengjegring" pa displayet.

» Det sendes damp inn i ovnen helt til vannet i

systemet renner ut.

Dampingen tar omtrent 35 minut-ter med
len helt full beholder. Tiden vil blir kortere
med mindre vann.

8. Nar det ikke er mer vann igjenn, vises
"Terk av overflatene”

9. Apne opp deren og tark overflatene pa
innsiden av ovnen med en fuktig svamp eller
Klut.

Nér rengjeringen er over (stort sett renner vannet

ut), ber gjenveerende vann tammes ut. Se

"Funksjoner for tilbere-dingsguide" side 31,

“Temme vann”,

Rengjor ovnsdgren

For & rengjere ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp il
a rengjere produktet og terke det med en torr
klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for &
rengjgre ovnsderen. De kan ripe opp
overflaten og @delegge glasset.

Frontdgrens indre glass er belagt med et
materiale som er lett & rengjere. lkke bruk
laggressive skurende rengjgringsmidler,
harde metallskrapere, skureputer eller
blekemiddel til & rengjere frontdgrens indre
glass, da disse kan skrape opp overflaten.
Dette kan @delegge belegget.




Fjerne ovnsdgren
1. Apne front deren (1).
2. Rpne kiemmene ved hengselhuset (2) p
heyre og venstre side av frontd(aren ved
trykke dem ned slik som vist pé fi

a
a

1 2 3
1 Frontder
2 Hengsel
3 Ovn

Fiytt frontdaren til halweis.
Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for
a frigjere den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefplge for & installere daren. Ikke glem

a lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

> w

Fjerne dgrens indre glass
Det indre glasspanelet p& ovnsdgren kan fiernes
for rengjgring.

Installer det indre glasspanelet med den
rykte siden oppover.

1 Ramme
2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er
installert p& gvre del av frontdaren.

4 123

Innerste glasspanel

Indre glasspanel

Yire glasspanel

Plastglasspanelapning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, Iaft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det
indre glasspanelet (2).

AN =
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Det forste trinnet for & sette sammen dgren igjen
er & reinstallere det indre glasspanelet (2).
Slik som illustrert pa figuren, plasser det
avfasede hjgrnet pd glasspanelet slik at det vil
veere i det avfasede hjgrnet av plastdpningen.

Det indre glasspanelet (2) ma installeres i
plastdpningen i narheten av det innerste
glasspanelet (1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1),
se il at den trykte siden pa panelet vender mot
det indre glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgret pé det

indre glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du herer et
"KIikK",

Utskifting av ovnspaeren

FARE:
For du skifter ut ovnspaeren, pass pé at

produktet er frakoblet strgmkilden og
nedkjalt for & unnga risikoen for
elektrisk stot.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!
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Ovnslampen er en spesiell elekirisk lyspeere
som kan téle opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 9 for detaljer.
Ovnsperene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra
iguren.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stremforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne

3. Sett pd plass glassdekselet.
Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet
peare:

1. Koble produktet fra stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se
Rengjare ovnen, side 33.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

4. Skru lgs ovnslampen og skift den ut med en
ny.

5. Installer glassdekselet og deretter
stekestativet.



Feilsoking

x

e Nér metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage siby. >>> Delte er ingen feil.

Stremsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved
behov, skift ut eller tilbakestill dem.

Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Nakkelldsen kan vare
aktivert. Vennligst deaktiver den. (Se: Bruk av tasteldsen, side 25)

Ovnslampen er défekt. >>> Skift ut ovnspaeren.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du harl
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfert
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri

forsgk pa & reparere et defekt produkt selv.
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Lue ensin timé kéyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu
korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kéyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit
tarkasti ennen tuotteen kayttod ja séilytd se mydhempa kayttod varten. Jos luovutat laitteen eteenpain
toiselle, anna mukaan kayttdopas. Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tdméa kéyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien valiset erot on kuvattu tarkkaan
oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssa kayttdoppaassa kéytetddn seuraavia symboleja;

Térke&a tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

6 Varoitus sahkdiskun vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.

fi Varoitus tulipalon vaarasta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Tarkeita turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita, joiden  Sihkoturvallisuus

avulla suojelet henkildvammojen ja o
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mitatoi

takuun.

Yleinen turvallisuus o

e Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkildt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu o
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman e
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.

e Ald kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

e (hjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton o
jalkeen.
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Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsinddrin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
madritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistaan ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saaddstojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen padlle!
Sahkoiskun vaara!

ala koskaan koske pistokkeeseen
marilla kasilla! ala koskaan poista
pistoketta vetamalla kaapelista,
veda aina pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on



vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan Kiinnitettyyn
sahkodasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, etta sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin Kuumiksi
kayton aikana.

Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Al3 koskaan kaytd tati laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
lagkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al4 aseta leivontapeltej, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. L&mmon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.
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e Al3 kdytd voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Al4 kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

e Kayta ritilatasoja kuten kuvattu
kohdassa "Sahkouunin
kayttaminen".

o Al4 kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

e [ uukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeitd, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kaytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

e Kaytd aina kKuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sielta pois.

e Varmista, etta laite on
sammutettu, ennen Kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkaiskun mahdollisuus.

Tuotteen sahkdturvallisuus ja

tulipalon esto:

e Varmista, ettd tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.
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Al kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetadn laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittamiseen grillivastuksen
alla, eika sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeita, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

Kaytettavissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.



e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 3la sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineitd 4laka anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen havittaminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan
unionin sahko- ja elektroniikkaromua
koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassa tuotteessa on
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ala havita tita

tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttGian paatyttya. Vie
se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta lahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kayton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-
direktiivi). Laite ei sisalla direktiivissa
madritettyja haitallisia ja kiellettyja
materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen
e Pakkausmateriaalit ovat
vaarallisia lapsille. Sailyta
pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havita ne oikealla
tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti.
Al3 havita niitd tavallisen
kotitalousjatteen mukana.
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E Yieiset tiedot
Yleiskatsaus

o Ol W =

OO WN =
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Ritilateline
Tasot
Uunipelti
Luukku
Kahva
Hoyrynpoistoputki

1 2 3

12 11

ON/QOFF-néppéin

Ohjelman valintan&ppéin
Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta
L&mpdtilan/Painon osoitinkentta
L&mpdtila-aika nosto-/lasku-
navigointindppaimet

Kéynnistd/lopeta paistaminen -néppéin

— = © o~
- o

5
Liikaveden poistoreidt
Tasojen asennot
Vesitason tunnistin
Astia
Ohjauspaneeli

9 6 8
Valmisruokavalikon valintan&ppain
Tekstindytto
Valmisruokavalintandyttd
Lampédtilan/painon/tehostimen asetusndppdin
Aika ja asetukset -ndppéin



Pakkauksen sisélto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tissé
kayttboppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei
ehka ole toimitettu tuotteen mukana.

4. Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

1. Kéyttbopas
2. Syvé uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille,

mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
kerdykseen grillatessa.

3. Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.
Tekniset tiedot

Kokonalsviankululis 3.1k

Kaapeliyypoy polKISIKKaUS HOBW-FG 3 x 1,5 mm

Kaapelin pituus
Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys 595 mm/594 mm/567 mm
Asenntismitat korkeus/ieveys/syviys 500 tal BO0 mm/H60 mm/min 550 mm

Paduuni Monitoimiuuni
Sisavalo 15/256 W

Jannite/taajuus 220-240 V ~ 50 Hz

Perustiedot; Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on mééritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai
tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).

Energiatehokkuusluokka méadritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/yldkypsennys, 5- YI4- ja alakypsennys.

**  Katso Asennus, sivu 10.

ekniset tiedot voivat muuttua ilman Tuotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
edeltivad iimoitusta tuotteen laadun kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on
parantamisen johdosta. saatu laboratorio-olosuhteissa

e . asiaankuuluvien standardien mukaisesti.
?man.kﬁyrtpgpp.aan num"erotledot qut N&mé arvot voivat vaihdella tuotteen kyttd-
Ll:ct)[t?aﬂgzlia eivatkd ne enkd vastaa taysin ja ympéristoolosuhteiden mukaan.
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E Asennus

Patevan henkildn on asennettava tuote voimassa
olevien sadddsten mukaisesti. Muuten takuu
mitdtGityy. Valmistaja ei ota vastuuta mistéén
vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkildn suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myGs takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jérjestaminen on

asiakkaan vastuulla.

Laite on asennettava paikallisten kaasu-

VAARA:
ja/tai sahkdmadraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmidméaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja. Jos
on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.
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Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti

saatavilla oleviin keittidtiloihin. Lieden ja keittion

seinien ja kalusteiden véliin on jatettavé turvavli,

Katso kuva (arvot millimetreind).

e  Kéytettdvien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on oltava
kuumuudenkestavid (vahintdan 100 °C).

e Keittitn kaapit on asetettava vaakasuoraan
ja Kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava
hylly uunin ja laatikoston véliin.

e Vahintdén kahta ihmist4 tarvitaan laitteen
kantamiseen.

A4 asenna liettd jadkaapin tai pakastimen
viereen. Lieden lampdséteily johtaa
adhadytyslaitteiden lisdéntyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kéyta luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

os laitteessa on kidensijat, tydnna ne
akaisin sivuseiniin laitteen siirtdmisen
ljdlkeen.




min
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595

590

550
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Asennus ja liitanta
e |aitteen saa asentaa ja liittda ainoastaan
lakisadteisten asennussadntdjen mukaisesti.
Sahkoliitanta
Liita laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon,
jota suojaa kapasiteetiltaan riittavé sulake, kuten
on méadritetty "Technical specifications” [Tekniset
tiedot] -taulukossa. Jatd maadoitusasennus
patevan sahkdteknikon tehtdvaksi kdyttdessasi
tata laitetta muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ota vastuuta mistadn vahingoista,
jotka johtuvat laitteen kdytosta ilman paikallisten
saaddsten mukaista maadoitusasennusta.

VAARA:

Laitteen saa liittda verkkovirtaan vain
valtuutettu ja pateva henkild. Tuotteen
takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén suorittamista
toimenpiteista.

VAARA:

Séahkdjohto ei saa olla kiristyneend,
taitoksilla tai puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien pintojen
kanssa.

Vaurioituneen sahkdjohdon saa vaihtaa vain
pateva sahkbasentaja. Sahkdiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Séhkoliitdntdjen on noudatettava paikallisia
saddoksid.

e Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessd médritettyjd tietoja. Avaa
uunin luukku néhdaksesi tyyppikilven.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications” [Tekniset tiedot] -taulukon
arvojen mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitdan
séhkoasennustyota, irrota laite
verkkovirrasta.

Séhkdiskun vaaral

irtakaapelin pistokkeen on oltava helposti
avoitettavissa asennuksen jalkeen (ala
reititd sité keittotason ylapuolelle).

Liité virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnit4 se
varmistaen, ettd virtakaapeli ei ole
vahingoittunut ja/tai puristuksissa.

Kiinnita uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.
Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin

1 Jadhdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Sisadanrakennettu jadhdytystuuletin jaahdyttaa
seka kaapin ettd laitteen etuosan.

Aahdytin pysyy kdynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.
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Lopullinen tarkistus

1.

Liité virtakaapeli ja kytke laitteen sulake
padlle.

2. Tarkista toiminnot.
Vanhan laitteen havittdminen

Séilyta tuotteen alkuperdinen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siind. Noudata
laatikossa olevia ohjeita. Jos alkuperdista
pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa tuote
kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

Estaaksesi uunin sisdlld olevien ritildn ja
pellin vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien
kohdalle. Teippaa uunin luukku kiinni
sivuseindmiin.

Al kéyta luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

14/H

Ala aseta mitdén esineitd laitteen padlle.
Siirrd laite pystyasennossa.

Al4 siirrd laitetta, kun siind on vetta. Voit
siirtad laitteen vasta, kun vesi on poistettu
siitd.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.




ﬂ Valmistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa laitetta

taloudellisesti ja sddstad energiaa:

e Kéyt4 tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi uunin
[Ammon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitystd, jos
sitd suositellaan kéyttdoppaassa tai
ruokaohjeessa.

o A4 avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton
aikana.

Ensimmadinen kayttikerta
Alustava ajan asetus

ika on asetettava, ennen kuin uunia voi
kéyttad. Jos aikaa ei aseteta, uuni ei toimi.

1 2 3 4

e Yrit4 laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit
Kypsent&d yhtd aikaa kahta astiaa
grilliritilaNa.

e Kypsennd useampi annos perakkain. Uuni
on valmiiksi kuuma.

e Voit s4astad energiaa kytkemalld uunin pois
padltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Ald avaa
uuninluukkua.

e Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

19 18

21 20

ON/QOFF-néppéin

Ohjelman valintan&ppéin

Lihan tarkkailukuvake (*)

Luukun lukituksen symboli (*)
Nykyisen ajan osoitinkentta
L&mpdtilan/Painon osoitinkentta

Uunin siséldmpétilan symboli
Tehostimen symboli (pikainen esildmmitys)
Kéynnistd/lopeta paistaminen -néppéin
Valmisruokavalikon valintan&ppain
L&mpdtila-aika nosto-/lasku-
navigointindppaimet

Tekstindytto

Valmisruokavalintandyttd

—“ S OCoOoO~NO O~ WN =
— O

T
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7716 1514 13 12 11 10

14 Asetukset-symboli

15 Hélytyssymboli

16 Paistoajan paattymisen symboli

17 Paistoajan symboli

18 Hoyrykypsennyssymboli (*)

19  Toimintovalitsin

20  L&mpdtila-paino ja Pikakuumennusasetus -
nappain

21 Aika ja asetukset -ndppain

* Vaihtelevat laitemallin mukaan.

Liitd virtakaapeli ja kytke laitteen sulake paélle.

Kieli on asetettava ennen aikaa.
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Aseta kieli
o P A
® © Endlish v

Kun kytket uunin paélle ensimmaista kertaa
Tekstindytton (12) tulee nakyviin "English"

[Englanti]. Valitse haluamasi kieli painamalla
kevyesti /- tai \-painiketta (11). (10)

Vahvista kielivalinta painamalla kevyesti -
painiketta.

@\ienasetusnéyno tulee nakyviin vain

lensimmaisen kaynnistyksen aikana. Kéyta

setukset-valikkoa kielen vaihtamiseen.
Asetukset-valikko, sivu 32.

Aseta aika
o P 1030 N
® T 5’*: day time b v ™

Kun olet valinnut kielen, Teksti-ndytton (12)
tulee ndkyviin "Time setting" [Aika-asetus).

Valitse sen hetkinen aika painamalla kevyesti /\

- fai \-painiketta (11).

ika on asetettava ennen kuin uunia voi
kéyttad. Jos aikaa ei ole asetettu,

setukset-symboli (14) pysyy valaistuna. Se

katoaa nakyvistd, kun aika on asetettu.

Tuotteen ensimmadinen puhdistus

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
14 kdytd puhdistukseen sydvyttavid

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan terévid esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai
sienelld ja kuivaa liinalla.

Ensimmaéinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta

se. Talldin tuotteen jaamat tai kerrostumat

palavat pois ja irtoavat.

16/Fl

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, ldammityselementtejd jne. Pidé lapset
oitolla niista.

Kéyté aina kuumuudenkestévia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

Sahkouuni

1.

5.
6.

Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilét pois uunista.

2. Suljie uunin luukku.
3.
4. Valitse grillin korkein teho, katso Séhkduunin

Valitse staattinen asento.

Kéyttaminen, sivu 18,

Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta uuni, katso Sdhkduunin kéyttéminen,
sivu 18

Hoyryjérjestelméan puhdistaminen:
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois

no

6.

uunista.

Sulje uunin luukku.

Valitse "Hoyry + Tuuletinkuumennus”-
toiminto.

Lisda 350 kuutiosenttimetrid vettd sy6ttajadn
(2). Katso Kéyttdtilat, sivu 20- "Hoyry +
Tuuletuskuumennus"-toiminnon kaytto.
Kéyta uunia noin tunnin ajan. Kosketa

nappéinta y aina, kun "Press Iy to

spray steam” [Suihkuta hdyryd painamalla
painiketta] ndkyy néytossa.

Sammuta uuni, katso Sahkéuunin
Kkéyttaminen, sivu 18

Grilliuuni

1.

2.
3.

Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

Sulje uunin luukku.

Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kkéyttdminen, sivu 33.

Kaytd uunia noin 30 minuuttia.
Sammuta grilli, katso Grillin kdyttdminen,
Sivu 33

Savua ja hajua voi esiintyd parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. Taméa on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdméastd savua ja savunhajua.




B Uunin kayttaminen

Yleisié tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! )
Laite voi olla kuuma ollessaan kéytdssa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, l[Ammityselementtejé jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kéyta aina kuumuudenkestéavid uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otatf
niita sielta pois.

VAARA:

Ole varovainen avatessasi uuninluukun,
sillé sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hoyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e  Kéyta asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammdnkestavid silikonivuokia.

e Kéyta ritilalld olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.

Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.

Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat
uunin tai grillin paalle. Ala muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.

e Pida uunin luukku suljettuna.

Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
Kypsennysta parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kest4a noin 15—
30 minuuttia pidempééan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii
noin 4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin

10 minuuttia paahtoajan jalkeen. Lihaneste

jakautuu tasaisemmin eiké valu, kun lihaa

leikataan.

Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle

kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita
Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatka ne
kuivu. Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin
hyvin vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja
sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa
olevalle grilliritilélle tai pellin kanssa
kaytettavalle grilliritilélle niin, ettd kéytetty
tila ei ylitd lammittimen kokoa.

e Siirrd grilliritil4 tai pellin kanssa kéytettava
ritild halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalla, aseta uuninpelti alemmalle tasolle
kerddmaan rasva. Kaada
rasvankerdyspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
& aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain

korkeaan grillauslémpétilaan sopivia

elintarvikkeita.

Ala sijoita ruokaa liian kauas grillin

takaosaan. Tdma on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttya tuleen.
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Sahkouunin kadyttaminen

Ohjauspaneeli
1 2 3 4 5

—“ S OCoOoO~NO O~ WN =

0
1

ika on asetettava, ennen kuin uunia voi
kayttad. Jos aikaa ei aseteta, uuni ei toimi.

67 8 9

21 20 19 18 1716 15 14 13 12 11 10
ON/OFF-né&ppéin 12 Tekstindyttd
Ohjelman valintan&ppéin 13 Valmisruokavalintandytto
Lihan tarkkailukuvake (*) 14 Asetukset-symboli
Luukun lukituksen symboli (*) 15 Hélytyssymboli
Nykyisen ajan osoitinkenttd 16 Paistoajan paattymisen symboli
L&mpdtilan/Painon osoitinkentta 17 Paistoajan symboli
Uunin siséldmpétilan symboli 18 Hoyrykypsennyssymboli ()
Tehostimen symboli (pikainen esilammitys) 19  Toimintovalitsin
Kéynnistd/lopeta paistaminen -néppéin 20  L&mpdtila-paino ja Pikakuumennusasetus -
Valmisruokavalikon valintan&ppain nappain
Lampétila-aika nosto-/lasku- 21 Aika ja asetukset -ndppain

navigointindppaimet

Nykyisen ajan sdatdminen
Voit asettaa ajan uudelleen, jos se on tarpeen.

1.

Aseta nykyinen aika painamalla Aika ja
asetukset -painiketta (21) kolme kertaa,
kunnes "Set day time" [Aseta kellonaika]
tulee ndkyviin Teksti-ndyttdon (12), kun uuni
on kytketty pois paalta.

Aseta sen hetkinen aika painamalla kevyesti
/\- tai \-painiketta (11).
O P 1030 A M
oo Sat. day time :’v &

lle 20 minuutin virtakatkosten aikana aika-
asetus pysyy tallennettuna. Nykyisté aikaa ei

0i muuttaa, kun mika tahansa uudin
toiminnoista on kéytdssa.

18/H

Vaihtelevat laitemallin mukaan.

Valitse lampétila ja toimintotila

1.

Kytke uuni paélle painamalla On/Off-
nappaintd (1). Kun uuni kytkeytyy paélle, yla-
ja alakuumennuskuvakkeet tulevat nékyviin
Toiminto-néyttdon (19) ja ”Staattinen” tulee
nakyviin Teksti-ndyttéon (12). Suositeltu
lampdtila tulee nakyviin Lampdtilan/Painon
osoitinkenttdén (6). Aktiiviset lammittimet ja
suositeltu pellin sijainti tulevat nakyviin
Toiminto-néyttdon (19).

o p =

® ¢ Static

i3

Ol
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Uuni kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd 20 sekunnissa, jos Toiminto-
ndyt6lla ei tehda yhtaddn uunin asetusta.




2. Paina /\ tai N/ (11) valitaksesi halutun
kayttotilan.

Kun toiminto on valittu, "Set day time"

[Ldmpétila], "Cook time" [Ruoanlaittoaika], "Cook

end time" [Ruoanlaiton paattymisaika] ja

“Booster" [Tehostin] (nopea kuumennus) voidaan

asettaa.

3. 2. Paina L&mpétila - Paino - ja Nopean
kuumennuksen asetus -ndppainti (20)
kerran siirtyaksesi lampdtilandyttdon.

4, Paina /\- tai \-painiketta (11), kunnes
haluttu Idmpdtila nakyy Lampdtilan/Painon
osoitinkentéssa (6).

© P 1815 200° "
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5. Paina Aloita/Lopeta kypsennys -painiketta (9
kaynnistadksesi uunin valitulla toiminnolla.
"Cooking" [Kypsennys] tulee nayttoon.

© P 1815 200° "
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@ ¢ Cocking S w

Jos uunin luukku avataan ruoanlaiton
aikana, "Door open” [Luukku auki] -
varoitus tulee néayttoon.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta
Kytke uuni pois paélt4 painamalla on/off-
nappéinta (1).

Ritilasijainnit (malleissa, joissa on grilliritil&)
On tarkead asettaa grilliritila ritilatelineeseen
oikein. Grilliritild on asetettava ritildtelingiden
valiin, kuten kuvassa.

Al anna grilliritilan olla vasten uunin takaseinaa.
Siirrd grilliritilad telineen etuosaa kohti ja aseta
paikoilleen luukun avulla saavuttaaksesi hyvan
grillaustehon.

Toimintotaulukko

Toimintotaulukko néyttdd toiminnot, joita voidaan
kayttad uunissa ja niiden vastaavat maksimi- ja
minimildmpétilat.

oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.

&

urvallisuuden vuoksi maksimiaika, joka

oidaan asettaa "Cook time"
[Ruoanvalmistusajalle] on rajoitettu 6 tuntiin
kaikissa asennoissa, paitsi "Warm Keeping"
[L&mpimé&na pito]- ja "Low Temperature
Cooking" [Alhaisessa ldmpdétilassa
kypsentdminen] -toiminnossa.

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit
vilkkuvat ndytossa.

Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen
iimetess&. Uuni on tall6in ohjelmoitava
uudelleen.

Nykyistd aikaa ei voi asettaa, kun jokin
uunin toiminnoista on kaytdssa, tai jos
uunille on tehty puoli- tai tdysautomaattinen
ohjelmointi.

os mit&dn painiketta ei paineta 20
sekuntiin tehtéessa asetuksia uunille, uuni
sammuttaa itsensa.

\Vaikka uuni olisi kytketty pois p&alt4, uunin
valo syttyy, kun uuninluukku avataan.

—10
—— 9
8

—3 N\ T

3 —
| (&S
4
1 Puhdistusasento (%)
2 Lihan tarkkailukuvake (*)
3 Tasojen asennot
4 Alaosan lammitin
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Hoyrykypsennyssymboli (*)
Tehostustuuletin
Tehostuskuumennin
Luukun lukituksen symboli (*)
Grillivastus

0 Yldkuumennin

— © o ~NO Ol

@Toiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan!

Suositeltu Lampétila-alue
lampétila (° °C)

.

tuuletin
| Talemkipennis | B0 dbag

Taysi grilli+Tuuletin | 200 40-280
(tuuletinavustettu
suuri grill

e
40-280

| Hdsskpeivs [ 80 0000
40-220

B
lampiméing
Kypsennys - 50-150
alhaisella
lémpdtilalla

e

200
180
280
180
100
180

e
Hoyry + 150-280
Tuuletinkuumennus

Seamckaws |
* Toiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.

Kéyttotilat

Téssa esitettyjen kayttotilojen jarjestys voi poiketa

laitteesi jarjestelysta.

Staattinen

Ruoka kypsennetéan samanaikaisesti ylh&alta ja

alhaalta. Sopii kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja
pataruoille leivontavuoissa. Paista yhdelld tasolla.

® © Static

Staattinen-+tuuletin
Ala- ja ylavastusten kuumentama kuuma ilma

jakautuu tasaisesti uunin sisélla nopeasti tuulettimen

avulla. Paista yhdell4 tasolla.

20/Fl

Staattinen+tuuletin

© ¢ =115 175° "

s~
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© ¢ Statictfan Sv

Tuuletinavusteinen kypsennys

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma jakautuu
tasaisesti uunin sisélld nopeasti tuulettimen avulla. Se
soveltuu ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eika
esikuumennusta tarvita useimmissa tapauksissa.
Soveltuu paistamiseen useilla tasoilla.

® P 19.20 18 C/\ b

® T éFan heating & v g

o YKun uuninluukku avataan, tuulettimen
moottori pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy
sisdpuolella.

(3-D) moniruoanlaitto
Ylaldmpd, alal@mpd ja tuuletinavusteinen kuumennus
ovat paalld. Ruoka kypsennetan tasaisesti ja
nopeasti joka puolelta. Paista yhdelld tasolla.

118:20 205°¢ A M
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® © Multi cooking (D3 v

Tuul.kuum. + pohja
Alalampd ja tuuletinavusteinen kypsennys
(takaseindssa) ovat paalld. Sopii pizzan paistoon.

© P 1820 210

® © Fan heating+Botton ; « 7

Full grill+Fan (Taysi grilli + tuuletin)

Tayden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu
uunin siséll4 hyvin nopeasti tuulettimen avulla. Sopii
suurten lihamééarien grillaukseen.



Full grill+Fan (Taysi grilli + tuuletin)

S

-~

© P == 10.30 200°

O T EFUIJ. orill+Fan :“vg

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta ldmpdtila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Full Grill (Taysi grilli)
Suuri grilli uunin katossa on kytdssa. Sopii suurten
lihamé&arien grillaukseen.

© P ==10.30 280° "
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® ¢ Full grill sow

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta ldmpdtila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Grilli
Pieni grilli uunin katossa on kaytdssa. Sopii
grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

Hidas kypsennys

Virran sadstamiseksi voit kéyttaa tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttdisit tuuletinkuumennusta
160-220°C lampdtilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin
pitenee hieman.

Kypsennysajat suhteessa tahén toimintoon on
osoitettu "Slow cooking" [Hidas kypsennys] -
taulukossa.

| A

© ¢ Slow cocking

v v

Alakuumennus
Vain alakuumennus on kéytdssa. Sopiva pizzalle ja
ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.

© P )18l5 B0

iy,
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©  Bottom heating

Pitdminen lampiméana
Tata toimintoa kaytetadn pitkékestoiseen ruoan

tarjoiluvalmiina pitdmiseen.

@ Pr—: 18.25 & C/\Nl

® éuam kesping v g

© P =10:30 280 "
]
i

® T Low arill &~ v &

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta ldmpdtila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Kypsennys alhaisella [Ampétilalla
Kéytetaan pitkakestoiseen ruokalajien
kypsentamiseen alhaisilla Idmpdtiloilla(10-15 tuntia).

© P 1815 100"

3!

® ¢ Low teme. cooking® .
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Sulatus

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
(takaseindssd) on kaytdssa.

Sopii pakastetun rakeisen ruoan hitaaseen
sulattamiseen huoneenldmpdon ja kypsennetyn
ruoan jadhdyttamiseen.

orr s

2 ~~

—

® C Defrost v g

Hoyryturbo

Tuuletinkuumennuksessa 150-280°C ldmpétilassa
tehtavien kypsennystoimintojen liséksi, sinulla on
my6ds mahdollisuus kayttad hoyrya ruokalajeihin, kun
uuni saavuttaa asetetun [Ampétilan. Ruoanlaittoaika
kuitenkin pitenee hieman.

Téma valinta mahdollistaa mahdollistaa oman makusi
mukaisten ruokalajien valmistamisen automaattisten
valikkojen liséksi.

118:20 19 cA b

® ¢ SteamtFan heating  « &

1. Paina ndppéinta (1).

2. Aseta ruokalaji uuniin.

3. Paina Z\ tai \ (11) valitaksesi
"Steam + Fan heating™ [Hoyry +
Tuuletinkuumennus] -toiminnon. Aloita
sitten kypsennys painamalla Aloita/Lopeta
Kypsennys -ndppainta (9). Jos laitteessa ei
ole vettd, ilmoitus "Fill with 350 ml
water" [Lisd4 vettd 350 ml] tulee
nayttdon. Lisa4 vettd uunin toimitukseen
kuuluvalla vesimitalla, kun kuulet
varoitusédnimerkin. Katso kohta "Lisaa
vettd". ”Door open” [Luukku auki] -
ilmoitus tulee nakyviin, kun lisdat riittavasti
vettd,

1. Kosketa -néppdinta.

2. Aseta ruoka uuniin.
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Hoyryturbo

Ala kayta hoyryjarjestelmassa mitaan muuta
nestettd juomaveden lisaksi.

Sulje luukku. Nayttdon tulee viesti ”Cooking”

[Kypsennys]. ”Press to spray steam”
[Suihkuta hoyrya painamalla painiketta] -ilmoitus
tulee nékyviin, kun asetettu [Ampdtila on saavutettu.

Kosketa -néppainta jolloin uuniin tulee 5
minuutin ajan hdyrya. Voit kdyttad hoyrya kolme
kertaa milloin tahansa kypsennysajan kuluessa.

Laitteeseen jéljelle java vesi on

hjennettava kypsennyksen loputtua. Katso
kohta Kypsennysopas-toiminnot, sivu 28,
Veden tyhjennys.

Hoyrypuhdistus

Té&ma tila on tarkoitettu uunin sisélld olevan lian
pehmentdmiseen, kun olet lopettanut ruoanlaiton.
Katso Hoyrypuhdistus, .

orr 1820
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Uunin ohjausyksikon kaytto
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21 20 19 18 1716
ON/QOFF-néppéin
Ohjelman valintan&ppéin
Lihan tarkkailukuvake (*)
Luukun lukituksen symboli (*)
Nykyisen ajan osoitinkentta
L&mpdtilan/Painon osoitinkentta
Uunin siséldmpétilan symboli
Tehostimen symboli (pikainen esildmmitys)
Kéynnistd/lopeta paistaminen -néppéin
Valmisruokavalikon valintan&ppain
L&mpdtila-aika nosto-/lasku-
navigointindppaimet

Ota puoliautomaattinen toiminto kayttoon
Téssd kayttotilassa voit saatad aikaa, jonka uuni
on kaytdssé (ruoanlaittoaika).

1.

2.

3.

Kytke uuni pdélle painamalla On/Off-
painiketta (1).

Valitse haluamasi toiminto painamalla
kevyesti Z\- tai \/-painiketta (11).

Valitse ruoanlaittoaika painamalla kerran Aika
ja asetukset -painiketta (21) korostaaksesi
Teksti-nayton (12) kohdan "Cook time"
[Ruoanlaittoaika]. Ruoanlaittoaikasymboli (17)
vilkkuu tallgin.

Aseta ruoanlaittoaika painamalla kevyesti
/\- tai N -painiketta (11).
Ruoanlaittoaikasymboli (17) ja& nakyviin
ruoanlaittoajan asettamisen jalkeen.

® P I_EUDCANI

® ‘ Cock time fvw
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5.

Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

15 14 13 12 11 10

12 Tekstindyttd

13 Valmisruokavalintandyttd

14 Asetukset-symboli

15 Hélytyssymboli

16 Paistoajan paattymisen symboli

17 Paistoajan symboli

18 Hoyrykypsennyssymboli (*)

19  Toimintovalitsin

20  L&mpdtila-paino ja Pikakuumennusasetus -

nappain

21 Aika ja asetukset -ndppain

* Vaihtelevat laitemallin mukaan.

6. Paistoldmpdtilaa varten paina Ladmpétila —
Paino ja Nopea kuumennusasetus -painiketta
(20) kerran korostaaksesi tekstindytossa
kohdan "Temperature™ [Lampdtila].

7. Aseta lampotila Z/\- tai \-painiketta (11)
painamalla.

8. Aloita kypsennys painamalla Aloita/Lopeta
Kypsennys -ndppdinta (9). "Cooking™
[Kypsennys] tulee ndyttdon.

» Uuni kuumenee esiasetettuun lampdtilaan ja

pysyy siind, kunnes valitsemasi ruoanlaiton

paattymisaika saavutetaan. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.
Kaikki sisduunin [ampétilasymbolin (7)
lohkot syttyvat, kun uuni saavuttaa asetetun
[ampatilan.

9. Kun kypsennys on valmis, viesti "Good
appetite... Press Pll to continue”
[Hyvé4 ruokahalua... Jatka painamalla
painiketta x] tulee ndyttoon ja aanimerkki
kuuluu.
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10. Halytyssignaalin voi sammuttaa painamalla
mitd tahansa painiketta. Jos painat
Aloita/Lopeta kypsennys -ndppéinta (9), uuni
jatkaa toimintaa valitussa tilassa. Adnimerkki
sammuu.

11. Jollet paina Aloita/Lopeta kypsennys -
ndppéinta (9), uuni sammuu automaattisesti
ja nykyinen aika tulee nakyviin.

Taysautomaattiseen kayttoon siirtyminen

Téss4 toimintatilassa voit s44tda ruoanlaittoajan

ja ruoanlaiton paattymisajan.

1. Kytke uuni pédlle painamalla On/Off-
nappéinta (1).

2. Valitse haluamasi toiminto painamalla
kevyesti #\- tai \-painiketta (11).

3. Valitse kypsennysaika painamalla kerran
Aika- ja asetukset -ndppainti korostaaksesi
tekstindytdssa kohdan "Cook time"
[Kypsennysaika] (12). Ruoanlaittoaikasymboli
(17) vilkkuu tallgin.

4. Aseta ruoanlaittoaika painamalla kevyesti
Z\- tai N -painiketta (11).

» Ruoanlaittoaikasymboli (17) j&& nékyviin

ruoanlaittoajan asettamisen jalkeen.

5. Aseta kypsennysajan loppu painamalla Aika
ja asetukset -ndppaintd (21) lyhyin vélein,
kunnes "Cook end time"
[Kypsennyksen paattymisaika] tulee nakyviin
tekstindyttoon (12). Ruoanlaittoajan
loppusymboli (16) vilkkuu tallGin.

® P r_eaac,\ M

® cl‘.:mk end time (‘,:EVE{

6. Aseta ruoanlaittoajan loppu painamalla /\-
tai \/-painiketta (11).

» Kun olet asettanut kypsennysajan lopun,

kypsennysajan loppusymboli (16) tulee nékyviin

nayttoon.

7. Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku.

8. Paistolampdtilaa varten paina Lampdtila —
Paino ja Nopea kuumennusasetus -painiketta
(20) kerran korostaaksesi tekstindytossa
kohdan "Temperature™ [Lampdtila].
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Aseta ldmpotila /\- tai \-painiketta (11)
painamalla.

9. Aloita kypsennys painamalla Aloita/Lopeta
kypsennys -ndppdinta (9). "Waiting™
[Odotetaan] tulee ndyttéon.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti

Kypsennyksen aloitusajan paattelemalld ruoan

kypsennykseen kuluvan ajan asettamasi

ruoanlaittoajan paattymisen perusteella.

10. Valittu toimintotila aktivoituu, kun ruoanlaiton
aloitusaika alkaa, viesti "Cooking"
[Kypsennys] tulee nakyviin ndyttdon ja uuni
kuumennetaan asetettuun ldmpétilaan. Uuni
Sdilyttad timéan lAmpdtilan ruoanlaittoajan
loppuun saakka. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.

Kaikki sisduunin [ampétilasymbolin (7)
lohkot syttyvat, kun uuni saavuttaa
lasetetun lampdtilan.

11. Kun kypsennys on valmis, viesti "Good
appetite... Press Pll to continue”
[Hyvé4 ruokahalua... Jatka painamalla
painiketta x] tulee ndyttoon ja aanimerkki
kuuluu.

12. Halytyssignaalin voi sammuttaa painamalla
mitd tahansa painiketta. Jos painat
Aloita/Lopeta kypsennys -néppdintd (9), uuni
jatkaa toimintaa valitussa tilassa. Adnimerkki
sammuu.

13. Jollet paina Aloita/Lopeta kypsennys -
ndppéinta (9), uuni sammuu automaattisesti
ja nykyinen aika tulee nakyviin.

os haluat peruuttaa asettamasi
puoliautomaattisen tai automaattisen
ohjelmoinnin, ruoanlaittoaika on
nollattava. Voit my6s halutessasi kytked
uunin pois paalta painamalla on/off-
painiketta (1).

Tehostimen asettaminen

Voit kuumentaa uunin haluttuun lampdtilaan

nopeammin kayttdmall4 Tehostin (nopea

esildmmitys) -toimintoa.




ehostinta ei voi valita Sulatus-, Hidas
kypsennys -, Ldmpimana pito - ja
Kypsennys alhaisessa lampétilassa -

kypsennystoimintoja kéytettdessa.
Tehostinasetukset peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa.

Valitse haluttu kypsennystoiminto ja sen jalkeen:

1. Paina LAmpdtila — Paino ja Nopean
kuumennuksen asetus -ndppéinta (20) lyhyin
valein, kunnes "Booster passive" [Tehostin
passiivinen] tulee ndyttdon.

2. Paina /\-painiketta (11) muuttaaksesi sen
tilaan "Booster active™ [Tehostin
aktiivinen]. Tehostinsymboli (8) pysyy
valaistuna.

© P =110:30 200 """
@® ¢ Booster active vV

» Tehostinsymboli (8) katoaa nakyvista, kun uuni
saavuttaa asetetun lampdtilan ja uuni palautuu
kayttotilaan, jossa se oli ennen tehostintoiminnon
Kayttoa.

3. Voit peruuttaa Tehostintoiminnon painamalla
L&mpdtila-paino ja Pikakuumennusasetus -
ndppéinta (20) lyhyin vélein, kunnes
"Booster active" [Tehostin aktiivinen]
tulee nakyviin nayttdon.

4. Paina /\-painiketta (11) muuttaaksesi sen
tilaan "Booster passive™ [Tehostin
passiivinen].

© » =10.30 200° "
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» Kun tdmdén jalkeen palaat toiminnon
valintanayttoon, Tehostinsymboli (8) havida
nakyvista.

Néppaimistolukon kayttd

Voit estdd uunin kayton aktivoimalla
nappainlukkotoiminnon.

Nappainlukkoa voidaan kayttda seké uunin
ollessa paalla etta pois paélta. Uuni voidaan
kytked pois paalta painamalla On/Off-
painiketta (1), vaikka nappéinlukko olisi
aktivoitu uunin ollessa péalla.

Néppainlukon aktivoiminen

1. Paina Aika ja asetukset -painiketta (21)
useita kertoja, kunnes viesti Key lock
passive [Ndppéinlukko passiivinen] tulee
nayttoon.

2. Aktivoi ndppéinlukko painamalla /\-
painiketta (11). Kun olet asettanut
ndppéinlukon, viesti, "Key lock active”
[Nappdinlukko aktiivinen] tulee nayttoon.

°r 103
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» Kun olet asettanut néppéainiukon, "Keylock
active" [Nappdinlukko aktiivinen] -varoitus tulee
nakyviin, kun painat mita tahansa painiketta
(paitsi \-painiketta).

Uunin ndppéimet eivat toimi, kun
nappéinlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoa ei peruuteta virtakatkoksen
ilmetessa.

Néppainlukon pois kaytosta asettaminen

1. Ota ndppéinlukko pois kéytdstd painamalla
\/-painiketta (11). "Key lock
passive” [Ndppdinlukko passiivinen] -
viesti tulee ndytton.

°F 035
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Kellon kéyttidminen hilytyksena

Voit kéytt44 laitteen kelloa mind tahansa
halytyksen tai muistutuksen antajana
kypsennysohjelmoinnin lis&ksi.

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin.
Sitd kéytetaan vain varoittamiseen. TAma on
kaytanndllistd, kun esimerkiksi haluat kaantaa
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uunissa olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Hélytyskello antaa &&nimerkin, kun asettamasi
1 2 3 4

aika on kulunut.

67 8 9

21 20 19 18 1716 1514 13 12 11 10

ON/QOFF-néppéin

Ohjelman valintan&ppéin

Lihan tarkkailukuvake (*)

Luukun lukituksen symboli (*)
Nykyisen ajan osoitinkentta
L&mpdtilan/Painon osoitinkentta

Uunin siséldmpétilan symboli
Tehostimen symboli (pikainen esildmmitys)
Kéynnistd/lopeta paistaminen -néppéin
Valmisruokavalikon valintan&ppain
L&mpdtila-aika nosto-/lasku-
navigointindppaimet

—“ 2 OCoONOOT~WwN =

— O

Maksimi hélytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

Hélytyksen asettaminen:

o C nlﬂ"ﬂ o v g

e

1. Paina Aika ja asetukset -painiketta (21)
useita kertoja, kunnes halytyssymboli (15)
aktivoituu.
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12 Tekstinayttd

13 Valmisruokavalintandyttd

14 Asetukset-symboli

15 Hélytyssymboli

16 Paistoajan paattymisen symboli

17 Paistoajan symboli

18 Hoyrykypsennyssymboli (*)

19  Toimintovalitsin

20  L&mpdtila-paino ja Pikakuumennusasetus -

nappain

21 Aika ja asetukset -ndppain

* Vaihtelevat laitemallin mukaan.

2. Aseta aika painamalla /\ tai \/ (11).
Hélytyssymboli (15) pysyy valaistuna
naytdssa, kun hélytysaika on asetettu.

3. Kun hélytysaika on lopussa, halytyssymboli
alkaa vilkkua ja kuuluu halytyssignaali.

4. Hélytys lakkaa painamalla mitd tahansa
nappéintd.

Hélytyksen peruuttaminen:

1. Paina Aika ja asetukset -painiketta (21)
useita kertoja, kunnes halytyssymboli (15)
aktivoituu.

2. Paina painiketta /A (11) kunnes 00:00
tulee nakyviin



Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat Ensimmainen teline uunissa on alateline.
oivat vaihdella ruoan lampétilan,

koostumuksen, tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokytantdjesi mukaan.

Ruokalaji - Ritil&n asento Lampdtila (°C) Paistoaika (noin
min!

Kt Yheltnon 1 2530
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Rasvainen Yksi taso 200 2535
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15
paisti sitten 180 ... 190
at) — sitten 190
-
= sitten 190
= sien 180 190
sitten 180 ... 190
T sitien 180 150
sitten 180 ... 190
s ew s TP s o0 T wmm
== . .. - -

Kon Jaitat iiokan kandella pellile ybia aikaa, asela vunipel viatasolle 1 livinpslt alatasolle.
* Esiltmmitysta suositellaan kalkille ricilie.

(") Esikuumennusta vaativassa ruoanlaitossa esikuumenna uunia paistoajan alussa, kunnes uunin
lampdgtilasymboli (8) nousee korkeimmalle tasolle.
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Hitaiden paistoaikojen taulukko A4 avaa uuninluukkua Hitaan paistotilan

Ala muuta paistoldmpétilaa, kun aikana.
paistaminen Hitaassa paistotilassa on
alkanut.

- - - - .
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. Es;lammlia B/ minuuthia.

s Valkoiset/punaiset lihat on pybrayietiavi pannilla ennen ruoanlaitioa ja ruskistetiava

o | cikkopapija on keiteltdva vedessa 30 minuutiia ennen ruoaniaitioa. Purkkipaptiia vol kayliaa

I

ity

sellaisinaan.

s Adtian peitthiminen rucaniaiton alkand parantaa ilosta

Kakunleivontavihjeita Pyri levittimaan kastiketta tasaisesti

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdtilaa taikinakerrosten vliin ja leivonnaisen padlle
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. tasaisen paiston varmistamiseksi.

*  Jos kakku on kostea, kaytd vahemmén Paista leivoinnainen paistotaulukon
nestettd tai laske Idmpétilaan 10 °C. ohjeistaman tilan ja lampdtilan mukaan. Jos

e Jos kakku on lian tumma pinnalta aseta se leivonnaisen alaosa ei edelleenkdén paistu
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja lisda riittavasti, aseta pelti yhtd tasoa alemmaksi
paistoaikaa. seuraavalla kerralla.

e Jos kakku on paistunut hyvin sisédltd, mutta Ohjeita kasvisten paistamiseen
on tahmea ulkopuolelta, kaytd vahemman e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
nestettd, laske lampdtilaa ja lisaa liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
paistoaikaa. asemesta. Suljetut astiat séilyttavat

Leivontavihjeité ruokalajin nesteet.

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
lampétilaa noin 10 °C ja lyhenna kasvikset etukéteen ja kasittele purkkiruoan
paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia tapaan ja aseta uuniin.
maidosta, 6ljystd, kananmunasta ja Kypsennysopas-toiminnot
jogurtista tehdylla seoksella. Esivalmistettujen ruokatoimintojen

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa valitseminen
aikaa, tarkista, ettel taikinan paksuus Ylitd  valmisruokavalikko sisltaé ruokaohjelmia, jotka
pellin korkeutta. ovat ammattilaiskokkien sinulle laatimia, ja jotka

*  Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu likaa on tallennettu ohjauslaitteen muistiin.
mutta alaosa i ole paistunut kunnolla, Téssd valikossa lampdtila, ritilan asento, paino ja
varmista, ettd leivonnaisessa kaytettya paistotoiminnot asetetaan automaattisesti.

kastiketta ei ole liikaa leivonnaisen pohjalla.
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Voit muuttaa painoa ja kypsennysaikaa
valmistettavan ruoan ja makusi mukaan.
Kypsennysopas-toimintojen valitseminen:

1. Kytke uuni pédlle painamalla On/Off-
nappéinta (1).

2. Paina ohjelman valintapainiketta (2), ja valitse
valmisruokatoiminnon néyttd. Tassa
vaiheessa nayttoon tulee nékyviin
“Cakes&Breads&Tarts”
[Kakut/Leivat/Piiraat] ja valmisruokavalinnan
néyttd (13) on korostettu.

°F 1035

® T %Cal:as breads tarts v &

3. Valitse haluttu valmisruokatoiminnon
pdavalikko (Cakes&Breads&Tarts, Meat
poultry, Meat, Fish, Special meals)
[Kakut/Leivat/Piiraat, Liha siipikarja, Liha,
Kala, Erikoisruokalajit] painamalla painiketta
A\ tai NV (1),

4. Vahvista haluttu Pdaruokalaji-valikko
painamalla valmisruokatoiminnon
valintandppdinta (10).

5. Valitse haluttu laji (Cookies, Cake, Small cake)
[Pikkuleivat, Kakku, Pieni kakku] jne.
painamalla painiketta /\ tai W (11).

® P 15.25 12 A
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6. Aseta annos uuniin.

7. Aloita kypsennys painamalla Aloita/Lopeta
Kypsennys -ndppdinta (9). "Cooking™
[Kypsennys] tulee ndyttdon.

os Aloita/Lopeta kypsennys -painiketta
(9) ei paineta 20 sekuntiin, uuni
sammuu itsestaan.

8. Kun kypsennys on valmis, viesti "Good
appetite...” [Hyvéd ruokahalua...] tulee
nakyviin ja kuuluu danimerkki.

Halytyssignaalin voi sammuttaa
painamalla mita tahansa painiketta.

Ruokavalikossa navigoidessa nayttoon
uleva "Back" [Takaisin] -painike
mahdollistaa palaamisen takaisin
ylavalikkoon. Palaa ylavalikkoon
painamalla valmisruokatoiminnon
valintapainiketta (10).

Ennen kuin aloitat kypsennyksen

valmisruokavalikosta, voit asettaa painon

valitsemasi ruokalajityypin mukaan. Tehdaksesi
tamén:

1. Paina Lampétila-Paino - ja Nopean
kuumennuksen asetus -painiketta (20),
kunnes uunin painon osoituskenttd alkaa
vilkkua.

] o
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2. Aseta paino painamalla /\- tai \/-
painiketta (11).

Ennen kuin aloitat kypsennyksen

valmisruokavalikosta, voit asettaa painon

valitsemasi ruokalajityypin mukaan. Tehdaksesi
taman:

1. Paina Lampétila-Paino - ja Nopean
kuumennuksen asetus -painiketta (20),
kunnes uunin painon osoituskenttd alkaa
vilkkua.

2. Aseta paino painamalla nappaintd (11).
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Valmisruokavalikko: Saattaa vaihdella mallin mukaan

Kakut/leivat/piiraat Erikoisruokalajit | Kala | Liha | Erikois |

Pl leivat Brofler Kalafilee Pashtopaist
grillatiy
Pieni kakku Brculen filee Kinkkupiiraat Uunianjovis Dalyanin Jogurtti
lihapullat

Browiie

R P R e R - I

omena

i R st o R =T
kastanja

e e F F
Omenapifras _____

Hoyryavustettujen valmisruokatoimintojen

valitseminen:

1. Kytke uuni pédlle painamalla On/Off-
nappéinta (1).

2. Paina Ohjelman valinta -painiketta (2) lyhyin
vélein, kunnes héyrykypsennyssymboli (18)
tulee nékyviin ndyttdon. Tassa vaiheessa
nakyviin tulee
“Cakes&Breads&Tarts”
[Kakut/Leivat/Piiraat].

3. Valitse haluttu valmisruokatoiminnon
padvalikko (Cakes&Breads&Tarts, Meat
poultry, Meat, Fish, Special meals)
[Kakut/Leivat/Piiraat, Liha siipikarja, Liha,
Kala, Erikoisruokalajit] painamalla painiketta
Z\ iV (11).

4. Vahvista haluttu Pdaruokalaji-valikko
painamalla valmisruokatoiminnon
valintandppdinta (10).

5. Valitse haluttu laji (Cookies, Cake, Small cake)
[Pikkuleivat, Kakku, Pieni kakku] jne.
painamalla painiketta /\ tai W (11).

6. Aseta annos uuniin.

7. Aloita kypsennys painamalla Aloita/Lopeta
Kypsennys -nappaint (9).

8. llmoitus "Fill with 350 ml water"
[Lisa4 vettd 350 ml] tulee nayttdon.

Terveysriski!
Al kayta hoyryjariestelmédssa mitdadn
muuta nestetta juomaveden lisaksi.

9. Avaa luukku ja lisda vetta vesiaukkoon.
"Door open” [Luukku auki] -varoitus
tulee nékyviin yhdessé varoitusaanimerkin
kanssa vettd lisattaessa.
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10. Kypsennys alkaa ja iimoitus "Cooking"
[Kypsennys] tulee nakyviin, kun luukku
suljetaan.

11. Kun kypsennys on valmis, viesti "Good
appetite”, "Please take the meal”
[Hyvéa ruokahalua... Ota annos ulos] tulee
nakyviin ja kuuluu danimerkki.

» Halytyssignaalin voi sammuttaa painamalla

mitd tahansa painiketta.

12. Avaa uunin luukku, ja ota ateria pois heti,
kun kypsennysaika on lopussa.

Suoje uuninluukku kaynnistadksesi Automatic

Water Vaporization function [Automaattinen

veden héyrystys] -toiminnon.

» Téssd vaiheessa viesti “Disposing

water” [Vettd poistetaan] ja vaadittu aika

tulevat nékyviin ndyttoon.

» On terveytesi kannalta tirkedd, ettd et kayta

jaljella olevaa vettd, koska seisoneen veden laatu

heikkenee. Veden poisto pehmentda uunin likaa
ja helpottaa sen puhdistamista kypsennyksen
jalkeen.

» Pyyhi uuni sisélt liinalla veden poiston jalkeen.

Vesisailion kéytto:

Vesisailio koostuu kahdesta osasta. Yldkappale

poistaa vedesta kalkkia.

Kokoa séilitn ala- ja yldosa kuten kuvassa.

Ala lisaa vetta enempad kuin 150

kuutiosenttimetrid, mutten vesi ei puhdistu.

Irrota yl4osa ja kaada vettd uunissa olevaan

alaosaan.



Poista kalkki vesisailidstd seuraavien
ohjeiden mukaisesti joka neljannen
kayttokerran jélkeen. Liuota kaksi
teelusikallista suolaa vesilasiin ja kaada

liuos vesiséiliodn. Pese sitten alasaili.

1 Yl4osa
2 Alaosa

Veden liséédminen

1. Vedd astiaa, kuten kuvassa (1).

2. Kaada vettd sdilioén, kunnes kuulet
signaaliddnen. Huomioi veden méaara
vesitason tunnistimessa (2)

Astia

Vesitason tunnistin
Hoyrynpoistoputki
Liikaveden poistoputki

SN

Arjestelmé odottaa véhintddn 10 minuuttia
veden lisysta. Jollet lisdd vettd 10 minuutin

kulugssa, uuni sammuu.

stian puhdistamiseksi ota se pois uunista
ja pese pelkalld vedelld.

\Vettd lisattdessa sdilion veden taso tulee

tarkistaa vesitason osoittimesta. Jos veden

taso ylittdd sailion tayden tason, liika vesi
valuu uuniin. Uuniin valuva liika vesi voi
vaikuttaa kypsennykseen hdyryavusteissa
kypsennysohjelmissa ja aiheuttaa veden
kondensoitumista luukkuun. Valttdaksesi
t&mén poista luuniin valunut liika vesi ennen
kuin kypsennys alkaa.

Jos uuni on kytketty pois paélta ennen kuin

kypsennys on valmis eikd mitdén

kypsennystoimintoa ole valittu 2 minuuttiin,
viesti "Please take the meal. Water,
will evaporize." [Ota annos ulos. Vesi
hoyrystetaan] tulee nakyviin tekstindyttdon,
kun uuni kytketdan paalle on/off-
nappaimelld (1). Veden antaminen alkaa
automaattisesti noin 1 minuutin kuluttua.

2 VAROITUS

Pida luukku suljettuna veden héyrystymisen
aikana.
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Hoyryavustettu valmisruokavalikko:

Saattaa vaihdella mallin mukaan

Kakut/leivét/piiraat Erikoisruokalajit [ Kala [ liha |

chiftnohiainen
1 R <
paksupohjainen gratiini

Kalkkuna, koipi Taytetvt perunat
-

leivonnainen

pakastettu

Asetukset-valikko

Kirkkausasetus

Kirkkauden voi asettaa vain, kun uuni on pois

paalta.

1. Paina Aika ja asetukset -ndppaintd (21)
lyhyin valein, kunnes viesti "Brightness”
[Kirkkaus] tulee néyttdon.

2. Kirkkaustasoja on neljd: 1, 2, 3 ja 4. Valitse
haluamasi taso painamalla /\- tai \/-
painiketta (11).

. @

- -

-
kohotettt)

-

.

Kirkkaustaso laskee virran
sadstamiseksi, kun uuni sammutetaan.
Se palautuu asetetulle tasolle, kun uuni
kytketaén paélle.

Kontrastin asettaminen

Kontrastin voi asettaa vain, kun uuni on pois

paalta.

1. Paina Aika ja asetukset -ndppaintd (21)
useita kertoja, kunnes viesti "Contrast"
[Kontrasti] tulee néyttéon.

2. Kontrastitasoja on neljd: 1, 2, 3 ja 4. Valitse
haluamasi taso painamalla /\- tai \/-
painiketta (11).
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Lampaan viulu

Paahdetl vasikka

Adnenvoimakkuuden asetus
Adnenvoimakkuuden voi asettaa vain, kun uuni
0n pois paalta.

1. Paina Aika ja asetukset -ndppaintd (21)
lyhyin valein, kunnes viesti "Volume"
[Adnenvoimakkuus] tulee nayttoon.

2. Adnenvoimakkuustasoja on kolme: 0
(mykistys), 1 ja 2. Valitse haluttu taso
painamalla /\- tai \-painiketta (11).

Kielen asetus

Kielen voi asettaa vain, kun uuni on pois paalta.

1. Paina Aika ja asetukset -ndppaintd (21)
useita kertoja, kunnes viimeksi valittu kieli
tulee nayttddn.

2. Valitse haluamasi kieli painamalla /\- tai
\/-painiketta (11).

3. Vahvista painamalla valmisruokavalikon
valintandppdinta (10).



Grillin kdyttdminen

ika on asetettava, ennen kuin uunia voi
kayttad. Jos aikaa ei aseteta, uuni ei toimi.

VAROITUS
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

1. Kytke uuni pédlle painamalla On/Off-
nappéinta (1).

2. Valitse haluamasi kieli painamalla /\- tai
\/-painiketta (11).

3. Paistoldmpdtilaa varten paina LAdmpétila —
Paino ja Nopea kuumennusasetus -painiketta
(20) kerran korostaaksesi tekstindytossa
kohdan "Temperature™ [Lampdtila].
Aseta ldmpotila /\- tai \-painiketta (11)
painamalla.

4. Kytke uuni pois paélt4 painamalla on/off-
nappéinta (1).

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Séahkagrillilla grillaaminen

Ko
Viipaloitu broileri
Lampaankylivkeet

Paahtopaisti
Vasikankylykset
Paahtoleipd

riippuen paksutidesta

Ritildn asennot

Grillin teho vdhenee, jos grilliritild on asetettu
vasten uunin takaseindd. Siirré grilliritilad telineen
etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun avulla
saavuttaaksesi parhaan grillaustehon.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
elintarvikkeita.

Ala sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.

Asettamistaso Grillausaika (noin

20w

1..2 min
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E Kunnossapito ja huolto

Yleisié tietoja
Laitteen kéyttOika pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevét, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta s&hko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaara!

VAARA:

Anna laitteen jaéhtyd, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

e  Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jélkeen. Ndin ruokajadmat on
mahdollista poistaa helpommin ja vélttaa
niiden palaminen kiinni, kun liettd kaytetdan
seuraavan kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kéyttaa
l[ammintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmeda
liinaa tai sientd ja kayttaa kuivaukseen
kuivaa liinaa.

e Varmista aina ettd ylimdardinen neste
pyyhitdan aina hyvin pois puhdistuksen
jalkeen ja roiskeet kuivataan valittbmasti.

o Ala kaytd happoja tai Kloridia
ruostumattoman teraksen tai lasipintojen ja
kahvan puhdistukseen. Kyt pehmeaa
linaa ja nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkié vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
14 kdytd puhdistukseen sydvyttavid

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan terévid esineita.

Ala kayta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa

sahkdiskun.
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Syottéjan puhdistaminen

Syottaja pysahtyy tietyssa kohtaa, kun vedét sita
itseesi pdin.

Kun jatkat vetamistd, se pysahtyy toiseen
pysdytyskohtaan.

Jos jatkat edelleen vetdmistd tastd kohdasta,
syottdj irtoaa paikoiltaan.

Voit puhdistaa sy6ttdjan hanaveden alla
irrotettuasi sen.

Ala kayta kemiallisia aineita sydttajan
puhdistamiseen. Kéyté vain vetta.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla
liinalla ja pyyhi ne kuivaksi.
Ala poista sa&ténuppeja/valitsimia
ohjauspaneelin puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinén puhdistaminen

1. lIrrota sivutelineen etuosa vetdmalla sita
sivuseinasti vastakkaiseen suuntaan.
Irrota sivuteline kokonaan




Katalyyttiset seinat

Uunin sivuseindmat tai vain takaseindmé saattaa
olla peitetty katalyyttisella emalilla.

Uunin katalyyttisia seindmié ei saa puhdistaa.
Seindmien huokoinen pinta puhdistuu itsekseen
imemalld rasvan ja muuntamalla sen
poltettavaksi (hoyryksi ja hiilidioksidiksi).
Hoyrypuhdistus

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska lika
(kun ei ole odotettu liian kauan) pehmenee uunin
seindmiin tiivistyvien versipisaroiden
vaikutuksesta, kun hoyrya on paastetty sisadn
tietty aika.

© P 118:20
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1. Kytke uuni paalle painamalla On/Off-
nappéinta (1).

2. Varmista, ettei uunissa ole enad ruokaa.

3. Paina/\ tai \ ndppaint4 (11) ja valitse
"Steam cleaning" [Hoyrypuhdistus] tila.

4. Aloita puhdistus painamalla Aloi-ta/Lopeta
Kypsennys -nappaint (9).

Jos jarjestelméssa ei ole vettd, iimoitus "Fill

with 150 ml water" [Lisd4 vettd 150 ml]

tulee nayttddn.

5. Lis&4 vettd uunin toimitukseen kuuluvalla
vesimitalla, kun kuulet varoitusadnimerkin.
Katso sivu 31, Veden lisdéaminen.

6. Terveysriski!

Al4 kayta hoyryjarjestelmassa mitaan

muuta nestetta juomaveden lisaksi.
» Jos uunin lampdtila on alle 100°C, kun luukku
on suliettu, puhdistus alkaa heti. Jollei
sisélampdtila ole alle 100°C, mutta vetta on
lisatty ja luukku suljettu, "Cooling™ [Jadhtyy] -
viesti tulee nékyviin ndyttoon.
» Kun sisdlampétila laskee alle 100°C, puhdistus
alkaa automaattisesti.

°orr1820
® ¢ Cleaning 0035 v o

7. Kun puhdistus aloitetaan, nékyviin tulee
"Cleaning" [Puhdistetaan] -viesti.
message is displayed.

» HOyrya tulee uuniin kunnes vesi loppuu

jarjestelmasta.

Hoyrytys kestdd noin 35 minuuttia kokonaan
dytetylld astialla.. Aika on lyhyempi, jos
vettd on vahemmén.

8. Kun vesi loppuu, nékyviin tulee "Wipe the
surfaces" [Pyyhi pinnat] -viesti.

9. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisépin-nat
kostealla sienelld tai liinalla.

Kun puhdistus on suoritettu (yleensé vesi

tyhjenee kokonaan), jaljella oleva vesi on joka

tapauksessa tyhjennettava. Cooking Guide

[Kypsennysopas] -ohjeet, sivu 37, Veden

tyhjentdminen.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa

kayttad l[dammintd vettd ja pesuaineliuosta,

pehmedd liinaa tai sientd ja kdyttda kuivaukseen
kuivaa liinaa.
Al3 kéyta voimakkaita hankausaineita tai
erdvia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa
pintaa ja vahingoittaa lasia.

Luukun etulasipinta on pinnoitettu helposti
puhdistettavalla materiaalilla. Ald kéyté
karheasti hankaavia puhdistusaineita, kovia
metallikaapimia, hankaustyynyja tai
valkaisuainetta luukun etulasipinnan
puhdistamiseen, sill4 ne voivat naarmuttaa
pintaa. Se saattaa vahingoittaa
pinnoitemateriaalia.
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Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2)
etuluukun oikealla ja vasemmalla puolella
painamalla niit4 alas, kuten kuvassa on

naytetty.

Luukun sisélasin irrottaminen
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Aseta sisélasi paikalleen painettu puoli
|6spain.

1 2 3
1 Luukku

2 Sarana

12 3

3. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetamalla sita yldspéin,
jolloin luukku vapautuu oikeasta ja
vasemmasta saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jrjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeita saranakotelossa, kun

asennat luukun takaisin paikoilleen.

36/H

Avaa uuninluukku.

1 Kehikko

2 Muoviosa

Ved itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
U muovinen osa.

4 123

Sisin lasipaneeli

Sisalasipaneeli

Ulkolasipaneeli

4 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia (1)
hieman suuntaan A ja vedd se ulos suunnassa B.
Poista sisdlasipaneeli (2) toistamalla sama
toimenpide.

w Ny =



Ensimmaéinen vaihe oven kokoamisessa on
sisdlasipaneelin uudelleen asentaminen (2).
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma
niin, ettd se nojaa muovisen raon viistettyyn
kulmaan

Sisélasipaneeli (2) on asennettava muoviseen
rakoon ldhelld sisintd lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimman lasipaneelin (1), varmista,
ettd paneelin painettu puoli on kohti toista
sisélasipaneglia.

On tarkead asettaa sisalasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Ty6nna muoviosaa kohti kehysté, kunnes kuulet
“naksahduksen".

Uunin lampun vaihtaminen

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintddn 300 °C.
Lisatietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 9. Uunin
lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. Irrota liesi verkkovirrasta.

2. lrrota lasisuojus kiertdmalld sitd vastapdivéan.

3. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.
Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. lrrota liesi verkkovirrasta.

2. Irrota ritildn kannattimet kuvatulla tavalla.
Katso Uunin puhdistus, sivu 34.

VAARA:
Varmista ennen uunin lampun

vaihtamista, etta laite on kytketty pois
verkkovirrasta ja jadhtynyt vélttaaksesi
séhkdiskun vaaran.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

3. lrrota lasisuojus ruuvitaltalla.

4. Ruuvaa uunin lamppu irti ja vaihda se uuteen.

5. Aseta lasisuojus ja ritildn kannattimet takaisin
paikoilleen.
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Vianetsinta

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa dantd. >>> Tdmad ei ole vika.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi
Se uudelleen tarvittaessa.

Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.
Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/nappaimet eivét toimi. >>> Nédppdinlukko saattaa olla
Kaytdssd. Ota se pois kdytosta. (Katso Ndppédimistolukon kaytto, sivu 25)

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sdhkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Toimintoa ja/tai [dmpdtilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja lampdtila Toiminto- ja/tai
lampétilanvalitsimella/-néppéaimella.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko s&hkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

os et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timén osan ohjeita, ota
hteytté valtuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjadn. Ala yritd korjata viallista
laitetta itse.
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